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Thank you for choosing the Tupperware Micro Deli Dip, which allows you to conveniently
prepare chocolate fondue in the microwave. Moreover, it is fast and easy to use. You can
save time and energy by preparing and serving chocolate fondue in the same container
with no need to have a heating source on while consuming it.

Cooking instructions are engraved on the outside part of the side walls of the Insert.

MIN 0°C MAX 650W
MAX 120°C MAX 5 MIN
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Tupperware

Use a low temperature programme on your dishwasher to save energy and protect the
environment.

Cooking guidelines (Fig. A):

Refer to the cooking instructions on the side walls of the insert:

* Fill the Micro Deli Dip product Base with water until you reach the step (350ml)(1).

» Connect the Insert with the Base by aligning the tabs with the openings in the handles of
the Base. Push down on both sides at the same time until it clicks and both components
are firmly connected(2).

* Place the chocolate pieces in the Insert. Prepare a minimum of 100g (509 per
compartment) and a maximum of 500g (2509 per compartment) of chocolate (3).

Do not add oil, butter, cream or any other fat to the water or chocolate as it would damage
your product.

* Microwave at max 650W for the indicated cooking time mentioned in the “Cooking Times’
chart . Adjust microwave cooking time (never exceeding the maximum of 5 min. total
cooking time) according to personal taste, microwave settings and chocolate type.

The indications below are guidelines and may vary according to the type of chocolate
and microwave settings.

Cooking Time Chart

Chocolate Time at
600W/650W
(m:ss)

100g 2:00

200g 3:00

300g 3:30

400g 3:30

5009 4:00

» Before serving, allow for a standing time of 5-10 minutes. Note that after the cooking
time, chunks of chocolate may still be present. Gently stir the chocolate to achieve a
homogeneous melted texture. Use a soft tool such as the Tupperware Silicone Spatula
Thin to prevent visible scratches.

%Alt%rnatively, the Micro Deli Dip can be used with boiling water for preparing chocolate

ondue.

* Replace the tap water with boiling water in step 1 (1). Be careful while pouring the boiling
water into the base and manipulating the product since the boiling water could burn your
skin. DO NOT exceed the maximum water level indicated by the step (350ml).

 Carefully connect the insert to the base (2) and add the chocolate pieces in it (3)
following the instructions mentioned above.

* Allow several minutes (5-12) for the chocolate to melt. You can stir the chocolate using the



Silicone Spatula Thin.

For your satisfaction and safety, follow these precautions:

Always make sure to wash your new product before first use.
Use the cooking guidelines as stated in this leaflet.

Always use the product with water in the Base. Not doing so may cause permanent
damage to the product. This is not covered by the Tupperware warranty.

Always use the product assembled while microwaving and when serving.

* Never place the Insert or the Base in the microwave by themselves.

* Do not remove the Insert from the Base while the chocolate is melted as the water
is hot.

Always refer to the instruction booklet of your microwave manufacturer for appropriate

product usage.

The Tupperware Micro Deli Dip product is safe for temperatures from 0°C to 120°C. Do
not use in the freezer and do not exceed 120°C. Chocolate is very sensitive, to prevent it
from burning, respect the timings and power levels indicated in this leaflet.

Never cover the product while melting the chocolate in the microwave.
Contents will be hot after cooking. Use oven gloves when removing from the microwave.
Colouring spices, cream, butter or any other fat should not be added to the chocolate
before placing the Micro Deli Dip product in the microwave.
Staining on the product will not affect the performance of the product and it is not covered
by the Tupperware warranty.
Once you finish using the Micro Deli Dip product, remove the Insert from the Base by
pushing at the same time the two tabs of the Insert upwards from the bottom of the
handles. (Fig. B)

In case you have chocolate chunks left and you prefer to reheat and melt them, remove
the Insert from the Base and add water until you reach the step. Connect the Insert in the
Base again, and microwave it at max 650W for MAX 2 minutes.

If there is leftover chocolate, remove by using the Silicone Spatula Thin.

After each use, immediately clean with warm water to easily remove the chocolate. Once
it is clean, rinse the container in cold water to help prevent strong food smells or stains.
All components are dishwasher safe.

Do not use abrasive or sharp utensils.

The Micro Deli Dip product is for microwave use only; do not use on the stove top, in a
conventional oven or on the grill.

The Micro Deli Dip product is for chocolate fondue use only.

Tupperware Quality Warranty

Tupperware Micro Deli Dip product has the same Quality Warranty as all Tupperware
products which ensures a replacement of any Tupperware manufactured product that
presents any material or manufacturing defect that occur when using the product according
to directions and in normal domestic use.

www.tupperwarebrands.com
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Nous vous remercions d’avoir choisi la Fondue choco micro-ondes Tupperware, qui vous
permet de préparer aisément une fondue au chocolat au micro-ondes. De plus, son utilisation
est simple et rapide. Economisez du temps et de I'énergie en préparant et en servant une
fondue au chocolat dans le méme récipient, sans besoin de source de chaleur pendant
la dégustation.Les instructions pour faire fondre le chocolat sont gravées sur les parois

extérieures de l'insert.
0 °C MIN. 650 W MAX.
120 °C MAX. 5 MIN. MAX.
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Utilisez un programme de lave-vaisselle basse température afin d’économiser de I'énergie et de préserver 'environnement.

Conseils de cuisson (Fig. A):

Reportez-vous aux instructions pour faire fondre le chocolat sur les parois latérales de

IInsert:

* Remplissez d’eau la Base de la Fondue choco jusqu’a atteindre la mesure (350 mi)(1).

* Assemblez I'Insert et la Base en alignant les languettes avec les trous des poignées de la
Base. Appuyez sur les deux cétés en méme temps jusqu’a entendre un “clic” pour que les
deux éléments soient bien clippés (2).

* Placez les morceaux de chocolat dans I'lnsert. Préparez 100g minimum (509 par
compartiment) et 500g maximum (250g par compartiment) de chocolat (3).

N’ajoutez pas d’huile, de beurre, de creme ou d’autre matiére grasse a 'eau ou au
chocolat au risque d’endommager votre produit.

e Passez au micro-ondes a 650 W max. le temps indiqué dans le tableau ci-dessous.

* Ajustez le temps de cuisson au micro-ondes (sans toutefois dépasser 5 minutes au
total) en fonction de vos golts personnels, des paramétres du micro-ondes et du type de
chocolat.

Les indications ci-dessous constituent des recommandations et peuvent varier selon le
type de chocolat et les réglages du micro-ondes.

Tableau de temps au micro-ondes

Chocolat Temps a
600 W/650 W
(m:ss)

100g +2:00

200g +3:00

3009 +3:30

4009 +3:30

5009 +4:00

* Avant de servir, laissez reposer 5 a 10 minutes. Sachez qu’'apres la cuisson, il peut rester
des morceaux de chocolat. Remuez doucement le chocolat pour obtenir une texture
fondante homogene. Utilisez un Ustensile non abrasif tel que la Spatule silicone fine
Tupperware pour eviter toute rayure visible.

Variante : la Fondue choco peut étre utilisée avec de I'eau bouillante pour préparer la

fondue au chocolat.

* Remplacez 'eau du robinet par de 'eau bouillante a I'étape 1 (1). Soyez prudent en
versant 'eau bouillante dans la Base et en manipulant le Produit car 'eau bouillante risque
?e vous) braler la peau. NE PAS dépasser le niveau d’eau maximal indiqué par la mesure

350 mi).

* Assemblez prudemment I'lnsert sur la Base (2) et ajoutez-y les morceaux de chocolat (3)
en suivant les instructions mentionnées ci-dessus.

* Laissez le chocolat fondre pendant quelques minutes (5-12). Vous pouvez mélanger le
chocolat a 'aide de la Spatule silicone fine.



Pour votre satisfaction et votre sécurité, veuillez suivre les précautions
suivantes:

Nettoyez toujours votre nouveau produit avant de l'utiliser pour la premiere fois.

Suivez les instructions de temps au micro-ondes indiquées dans cette notice.

Utilisez toujours le produit avec de I'eau dans la Base. Dans le cas contraire, cela pourrait
occasionner des dommages irremédiables au produit. Ces dommages ne sont pas
couverts par la Garantie Tupperware.

Utilisez toujours le produit assemblé au micro-ondes et pendant le service.

* Ne placez jamais l'Insert ou la Base individuellement dans le micro-ondes.

» Tant que I'eau est chaude et le chocolat fondu, ne retirez pas I'Insert de la Base.
Reportez-vous a la notice d’utilisation de votre micro-ondes pour un usage approprie.

La Fondue choco de Tupperware peut étre utilisé a des températures allant de 0 °C a
120 °C. Ne le placez pas au congélateur et ne dépassez pas 120 °C. Le chocolat est trés
sensible, pour éviter qu’il ne brile, respectez les temps et niveaux de puissance indiqués
dans cette notice.

Ne couvrez jamais le produit pendant que le chocolat est en train de fondre dans le micro-
ondes.

Utilisez des maniques pour sortir le produit du micro-ondes : le contenu sera treés chaud.
N’ajoutez pas d’épices colorantes, de creme, de beurre ou toute autre matiére grasse au
chocolat avant de placer la Fondue choco dans le micro-ondes.

La coloration de votre produit n’affectera pas ses performances et n’est donc pas
couverte par la Garantie Tupperware.

Lorsque vous avez terminé d’utiliser la Fondue choco, retirez I'Insert de la Base en
poussant simultanément les deux languettes vers le haut au niveau des poignées (Fig. B).
S’il reste des morceaux de chocolat et que vous souhaitez les réchauffer pour les

faire fondre, retirez I'lnsert de la Base et ajoutez de I'eau jusqu’a atteindre la mesure.
Assemblez a nouveau l'insert et la Base, puis passez-les au micro-ondes pendant

2 minutes maximum a une puissance de 650 W.

S’il reste des résidus de chocolat, retirez-les a 'aide de la Spatule silicone fine.

Apres chaque utilisation, nettoyez immédiatement avec de I'eau chaude pour éliminer
facilement le chocolat. Une fois le produit propre, rincez le récipient a 'eau froide afin
d’éviter les mauvaises odeurs et les taches. Tous les éléments peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle.

N’utilisez jamais d’ustensiles abrasifs ou pointus.

La Fondue choco ne peut étre utilisé qu’au micro-ondes ; ne I'utilisez jamais sur la
cuisiniere, dans un four traditionnel ou sur le grill.

La Fondue choco doit uniqguement étre utilisé pour préparer et servir une fondue au
chocolat.

Garantie de qualité Tupperware

La Fondue choco Tupperware bénéficie de la méme Garantie de qualité que tous les
produits Tupperware. Cette Garantie assure le remplacement d’'un produit fabriqué
par Tupperware s’il présente un défaut matériel ou de fabrication, lorsqu’il est utilisé
conformément aux instructions et dans le cadre d’un usage domestique normal.

www.tupperware.fr
www.tupperware.be
www.tupperware.ch
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Vielen Dank, dass Sie sich fur den Micro Deli Dip, Behalter mit Einsatz von Tupperware
entschieden haben. Mit ihm kdnnen Sie Schokoladenfondue bequem in der Mikrowelle
zubereiten. Die Zubereitung ist schnell und einfach. Sie kénnen Zeit und Energie sparen,
weil Sie das Schokoladenfondue im gleichen Behalter schmelzen und servieren. AuBerdem
bendtigen Sie beim Servieren keine zusatzliche Warmequelle. Die Gebrauchsanleitung finden
Sie auf der AuBenseite des Einsatzes als Piktogramme abgebildet.

MIN O °C MAX 650 W
MAX120°C  MAX 5 MIN
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Sie sparen Energie und schonen die Umwelt, wenn Sie an Ihrer Sptlmaschine ein
Niedrigtemperaturprogramm wahlen.
Gebrauchsanleitung (Abb. A):

Beachten Sie stets die Gebrauchsanleitung auf der AuBenseite des Einsatzes:

* Fullen Sie den Behalter bis zum Absatz (350 ml) mit Wasser (1).

» Setzen Sie den Einsatz in den mit Wasser geflllten Behalter. Dazu richten Sie die Laschen
des Einsatzes an den Griff-Offnungen des Behalters aus. Dricken Sie den Einsatz nach
unten, dabei rasten die Laschen horbar in den Griffen ein. So sitzen beide Teile fest
ineinander (2).

* Die Schokoladenstlcke in den Einsatz fllen. Bereiten Sie mindestens 100g (50g pro
Segment) und maximal 500g Schokolade (250g pro Segment) zu (3). Geben Sie dem
Wasser oder der Schokolade kein Ol, keine Butter, Sahne oder andere Fette bei, da dies
zur Beschadigung des Produkts fuhren wirde.

* In der Mikrowelle bei max. 650 W schmelzen.

* Die entsprechende Schmelzzeit finden Sie in der folgenden Tabelle. Passen Sie die Dauer
je nach personlichem Geschmack, Mikrowelleneinstellungen und Schokoladensorte an.
Uberschreiten Sie dabei niemals die maximale Mikrowellenzeit von 5 Minuten.

Die unten aufgefuhrten Angaben sind Richtwerte. Sie kdnnen je nach Schokoladensorte
und Mikrowelleneinstellungen variieren.

Schmelzzeiten

Schokolade Dauer bei

600 W/650 W

(Min.:Sek.)

100g 2:00

200g 3:00

3009 3:30

400g 3:30

5009 4:00

* Lassen Sie das Schokoladenfondue vor dem Servieren 5-10 Minuten ruhen. Bitte
beachten Sie, dass nach dem Schmelzen noch immer Schokoladenstiickchen vorhanden
sein kénnen. Ruhren Sie daher die Schokolade vorsichtig um, um eine homogene,
geschmolzene Konsistenz zu erreichen. Verwenden Sie einen weichen Klchenhelfer
wie z. B. den Kleinen Top-Schaber von Tupperware, um sichtbare Kratzer im Einsatz zu

minimieren.

Alternativ konnen Sie fur die Zubereitung von Schokoladenfondue im Micro Deli Dip

auch kochendes Wasser verwenden.

* Ersetzen Sie das Leitungswasser in Schritt 1 (1) durch kochendes Wasser. Seien Sie
vorsichtig, wenn Sie das kochende Wasser in den Behalter einflllen, damit Sie sich nicht
verbrihen bzw. verbrennen. Uberschreiten Sie NICHT die durch den Absatz angezeigte
maximale Fullhéhe (350 ml)im Behatter.

» Lassen Sie den Einsatz vorsichtig im Behalter (2) einrasten und geben Sie die
Schokoladenstlicke hinzu (3), wie vorne beschrieben.

* Lassen Sie die Schokolade einige Minuten
(5 bis 12 Minuten) schmelzen und rihren Sie sie zwischendurch mit dem Kleinen Top-




Schaber um.

Beachten Sie fiir Ihre Sicherheit und Zufriedenheit bitte die folgenden Hinweise:

* Reinigen Sie das Produkt vor der ersten Verwendung.

» Halten Sie sich stets an die angegebene Gebrauchsanleitung.

¢ Fillen Sie immer Wasser in den Behélter, wenn Sie das Produkt verwenden.

* \Wenn Sie kein Wasser einflillen, kann dies bleibende Schaden am Produkt verursachen.
Diese Schaden fallen nicht unter die Tupperware-Garantie.

* \erwenden Sie das Produkt in der Mikrowelle und beim Servieren immer
zusammengesetzt.

» Stellen Sie den Einsatz oder den Behalter niemals alleine in die Mikrowelle.
* Trennen Sie den Einsatz mit der geschmolzenen Schokolade nicht vom Behalter —
das enthaltene Wasser ist heifl3!

* Halten Sie sich fur eine produktgerechte Nutzung immer an die Bedienungsanleitung des
Mikrowellenherstellers.

* Das Produkt ist temperaturbestéandig von 0 °C bis + 120 °C. Schmelzen Sie die
Schokolade nicht bei héheren Temperaturen. Das Produkt ist nicht zum Einfrieren geeignet.

» Schokolade ist sehr empfindlich. Halten Sie sich an die angegebenen Schmelzzeiten und
Leistungsstufen, um ein Vlerbrennen zu vermeiden.

* Decken Sie die zerkleinerte Schokolade nicht ab, wahrend sie im Micro Deli Dip
geschmolzen wird.

* Produkt und Inhalt sind nach dem Schmelzen heil3. Verwenden Sie bei der Entnahme aus
der Mikrowelle Ofenhandschuhe.

» Der Schokolade keine farbenden Gewurze, Sahne, Butter oder andere Fette zugeben, bevor
das Produkt in die Mikrowelle gestellt wird.

* Verfarbungen im Produkt beeintrachtigen nicht die Leistung des Produkts und fallen nicht
unter die Tupperware-Garantie.

 Wenn Sie das Produkt nicht mehr benétigen und es abgekuhilt ist, trennen Sie die beiden Teile,
indem Sie die beiden Laschen des Einsatzes gleichzeitig zuerst nach innen und dann von
unten durch die Griff-Offnungen nach oben dricken (Abb. B).

* [st von dem Schokoladenfondue noch etwas Ubrig und Sie méchten es wieder aufwarmen
und schmelzen, trennen Sie den Einsatz wie beschrieben vom Behalter und flllen den
Behalter gegebenenfalls wieder bis zum Absatz mit Wasser. Setzen Sie dann den Einsatz
wie beschrieben in den Behalter und erwarmen Sie die Schokolade maximal 2 Minuten bei
max. 650 W in der Mikrowelle.

* Kleinere Reste lassen sich mit dem Kleinen Top-Schaber einfach entfernen.

* Reinigen Sie das abgekuihlte Produkt zeitnah nach jeder Verwendung mit warmem
Wasser, um die Schokolade einfach entfernen zu kénnen. Spulen Sie den sauberen
Behalter mit kaltem Wasser ab, um intensive Speisegertiche oder Verfarbungen zu
vermeiden. Alle Teile sind spulmaschinengeeignet.

* Verwenden Sie keine scheuernden oder scharfkantigen Klichenutensilien.

* Der Micro Deli Dip ist ausschlieBlich fur das Zubereiten von Schokoladenfondue
vorgesehen und darf nur in der Mikrowelle verwendet werden.

* \Verwenden Sie ihn niemals auf dem Herd, im herkdbmmlichen Ofen oder auf dem Giill.

Tupperware-Garantie

Der. Micro Deli Dip, Behalter mit Einsatz unterliegt der Tupperware-Garantie (Deutschland).
In Osterreich und der Schweiz gilt die zeitlich nahezu unbegrenzte Langzeit-Garantie.
Produkte bzw. Einzelteile mit Materialfehlern oder Fabrikationsméangeln kénnen Sie
mit Hilfe Ihres PartyManagers jederzeit im Rahmen dieser Garantie unter Vorlage Ihres
vollstandig ausgefuliten Bestellscheins kostenlos ersetzen lassen.

www.tupperware.de
www.tupperware.at
www.tupperware.be
www.tupperware.ch
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Fijn dat u gekozen hebt voor de Tupperware Micro Delice. Met de Micro Delice maakt u
in een handomdraai een heerlijke chocoladefondue in de magnetron. Bovendien is de
kom heel gemakkelijk in gebruik. U bespaart tijd en energie door de chocoladefondue te
bereiden en op te dienen in dezelfde kom: de fondue moet niet meer worden verwarmd
terwijl hijop tafel staat. De kookinstructies zijn op de zijwanden van hetinzetstuk gegraveerd.

MIN. 0 °C MAX. 650 W
MAX.120°C MAX.5 MIN
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Gebruik een vaatwasprogramma op lage temperatuur om energie te besparen en het
milieu te beschermen.

Kookinstructies (Afb. A):

Volg de kookinstructies die op de zijwanden van het inzetstuk staan:

* Vul de Micro Delice-basiskom met water tot aan het streepje (350 ml)(1).

* Plaats het inzetstuk op de basiskom. De lipjes passen in de uitsparingen op de handvatten
van de basiskom. Druk het inzetstuk aan beide kanten tegelijk naar beneden tot het
vastklikt en beide onderdelen stevig vastzitten (2).

* Leg de chocoladestukjes in het inzetstuk. Maak een portie van minimaal 100g (50g per
bakje) en maximaal 5009 (2509 per bakje) chocolade (3). Voeg geen olie, boter, room
of andere vetstof toe aan het water of de chocolade, want daardoor kan het product
beschadigd raken.

* \lerwarm in de magnetron op maximaal 650 watt gedurende het aantal minuten zoals
vermeld in de tabel met de kooktijden.

* Pas de kooktijd voor de magnetron aan (overschrijd nooit de maximale kooktijd van 5 min)
volgens uw persoonlijke smaak, het vermogen van de magnetron en het soort chocolade.

De onderstaande tijden gelden als leidraad en kunnen verschillen volgens het soort

chocolade en het vermogen van de magnetron.

Tabel kooktijden

Chocolade | Kooktijd bij
600 W/650
W (min:sec)

1009 2:00

2009 3:00

300g 3:30

4009 3:30

5009 4:00

* Laat de chocoladefondue voor het opdienen 5-10 minuten rusten. U zult merken dat er
na de kooktijd nog stukjes in de chocolade zitten. Roer voor een mooi glad mengsel de
chocolade nog even zachtjes door. Gebruik daarvoor een zachte spatel, bijvoorbeeld de
Tupperware Silicone Spatel Smal, om krassen te vermijden.

U kunt de Micro Delice ook vullen met kokend water om chocoladefondue te bereiden.

* \ervang het kraantjeswater door kokend water in stap 1 (1). Wees voorzichtig wanneer
u het kokende water in de basiskom giet en het product hanteert, want u zou zich
kunnen branden aan het hete water. Let erop dat u het maximale waterniveau, dat wordt
aangegeven door het streepje (350 ml), NIET overschrijdt.

* Plaats het inzetstuk voorzichtig in de basiskom (2) en leg de chocoladestukijes erin (3)
volgens de hierboven vermelde instructies.

» Laat de chocolade een aantal minuten (5-12) smelten. U kunt de Silicone Spatel Smal
gebruiken om door de chocolade te roeren.

Lees deze voorzorgsmaatregelen voor uw veiligheid aandachtig door.

» Zorg dat u uw nieuwe product altijd afwast voordat u het voor het eerst gebruikt.
* Respecteer de kookrichtlijnen in deze handleiding.



 Gebruik het product altijd met water in de basiskom. Zonder water kan het product
voorgoed beschadigd raken. Dit valt niet onder de Tupperware-kwaliteitsgarantie.
* Het product moet altijd volledig gemonteerd zijn voor gebruik in de magnetron en voor het
opdienen.
* Het inzetstuk of de basiskom mogen nooit afzonderlijk in de magnetron worden
geplaatst.

* Haal het inzetstuk niet van de basiskom terwijl de chocolade gesmolten is. Het water
dat zich erin bevindt is heet.

* Raadpleeq altijd het instructieboekje van uw magnetronproducent voor het juiste gebruik
van het product.

* De Tupperware Micro Delice is veilig voor temperaturen van 0 °C tot 120°C. U mag hem
niet gebruiken in de diepvriezer en niet verwarmen tot meer dan 120 °C. Chocolade is
een delicaat product dat snel aanbrandt. Daarom is het belangrijk dat u de opgegeven
kooktijden en het opgegeven vermogen naleeft.

* Dek het product niet af terwijl u de chocolade in de magnetron laat smelten.

* De inhoud is heet na het koken. Draag ovenwanten om de Micro Deli Dip uit de magnetron
te halen.

* Voeg geen gekleurde kruiden, room, boter of andere vetstof toe aan de chocolade voor u de
Micro Delice in de magnetron zet.

* Vlekken op het product beinvioeden de prestaties van het product niet, maar vallen niet
onder de garantie van Tupperware.

e Als u klaar bent met de Micro Delice, haal dan het inzetstuk van de basiskom af door de
twee lipjes op het inzetstuk tegelijk naar boven toe uit de handvatten te duwen (Afb. B).

* Als er nog chocoladestukjes over zijn en u wilt ze opnieuw verwarmen en smelten,
verwijder dan het inzetstuk van de basiskom en vul water bij tot aan het streepje. Maak het
inzetstuk weer op de basiskom vast en zet het geheel in de magnetron op maximaal 650
watt gedurende MAXIMAAL 2 minuten.

* De overgebleven chocolade haalt u weg met de Silicone Spatel Smal.

» Maak het product na elk gebruik meteen schoon met warm water. Zo komt de chocolade
makkelijk los. Spoel de schoongemaakte kom af met koud water om sterke etensgeuren of
vlekken te vermijden. Alle onderdelen mogen in de vaatwasmachine.

» Gebruik geen schurende of scherpe voorwerpen.

* De Micro Delice mag uitsluitend in de magnetron worden gebruikt. Gebruik hem niet op het
fornuis, in een gewone oven of onder de grill.

* De Micro Delice mag uitsluitend voor chocoladefondue worden gebruikt.

Tupperware-kwaliteitsgarantie

De Tupperware Micro Delice valt onder dezelfde kwaliteitsgarantie als alle andere
Tupperware-producten, wat wil zeggen dat een door Tupperware vervaardigd product
wordt vervangen in geval van productie- of materiaalfouten, bij normaal huishoudelijk
gebruik en volgens de richtlijnen.

www.tupperware.nl
www.tupperware.be



Grazie per aver scelto Set Fonduta Allegra Tupperware, che permette di preparare
comodamente a casa un’ottima fonduta di cioccolato nel forno a microonde. Inoltre,
veloce e facile da usare. Questo prodotto consente di risparmiare tempo ed energia:
infatti, € possibile utilizzare lo stesso contenitore sia per preparare sia per servire la
fonduta senza necessita di una fonte di calore continua sottostante mentre la si gusta. Le
istruzioni di cottura sono impresse sulla superficie esterna delle pareti laterali dellinserto.

MIN 0 °C MAX 650 W
MAX 120°C  MAX 5 MIN.
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Tupperware

Per risparmiare energia e proteggere 'ambiente, utilizzare un programma a bassa
temperatura della lavastoviglie.
Istruzioni per la cottura (Fig. A):

Fare riferimento alle istruzioni di cottura riportate sulle pareti laterali dell'inserto:

* Riempire la base di Set Fonduta Allegra con acqua fino a raggiungere la tacca (350 ml)(1).

* Posizionare linserto nella base, allineando le linguette con le aperture presenti sulle
impugnature della base stessa. Premere contemporaneamente entrambi i lati finché le
linguette non scattano in posizione e i due recipienti non sono correttamente agganciati F'uno
con l'altro (2).

* Posizionare i pezzi di cioccolato nell'inserto. Preparare una quantita di cioccolato compresa
tra minimo 100g (509 per scomparto) e massimo 5009 (2509 per scomparto) (3). Non
aggiungere grassi, burro, panna e oli al’'acqua o al cioccolato, perché il prodotto potrebbe
subire danni.

» Cuocere nel forno a microonde a max 650 W rispettando le indicazioni riportate nella
tabella “Tempi di cottura”. Il tempo di cottura in microonde puo essere regolato in funzione
del tipo di cioccolato, delle impostazioni del forno a microonde e del gusto personale,
senza tuttavia mai superare il limite massimo di 5 minuti.

| tempi specificati di seguito sono pertanto indicativi.

Tabella “Tempi di cottura”

Cioccolato | Tempo a
600/650 W
(min:sec)

100g 2:00

200g 3:00

3009 3:30

4009 3:30

5009 4:00

* Prima di servire, lasciar riposare per 5-10 minuti. Tenere presente che una volta trascorso
il tempo di cottura indicato possono essere ancora presenti pezzi di cioccolato. Mescolare
delicatamente il cioccolato per garantirne la completa fusione e una consistenza
omogenea. Per non graffiare le pareti utilizzare un utensile morbido come Spatola Sottile in
Silicone Tecna.

In alternativa, potete utilizzare Set Fonduta Allegra con acqua bollente per preparare

una fonduta di cioccolato.

» Sostituite 'acqua del rubinetto con acqua bollente nella fase 1 (1). Prestate attenzione
mentre versate 'acqua bollente allinterno della base e quando maneggiate il prodotto, in
quanto 'acqua bollente pud causare bruciature. NON superate il livello di acqua massimo
indicato (350 ml).

* Inserite accuratamente linserto nella base (2) e aggiungete il cioccolato a pezzi (3),
seguendo le istruzioni sopra riportate.

* Lasciate riposare qualche minuto (5-12) per consentire al cioccolato di sciogliersi. Per
mescolare il cioccolato, potete usare Spatola Sottile in Silicone Tecna.



Indicazioni precauzionali per una maggiore soddisfazione e sicurezza:

* Lavare sempre il prodotto prima del primo utilizzo.

» Seguire le indicazioni di cottura riportate nel presente opuscolo.

* Utilizzare sempre il prodotto riempendo la base con acqua. Il mancato rispetto di questa
istruzione pud provocare danni permanenti al prodotto. In questo caso non si applica la
garanzia Tupperware.

* Durante la cottura nel forno a microonde e quando si serve il cioccolato fuso utilizzare
sempre il prodotto assemblato.

* Non posizionare mai separatamente l'inserto e la base nel forno a microonde.
* Non rimuovere l'inserto dalla base quando il cioccolato € fuso poiché I'acqua & molto
calda.

» Consultare il manuale di istruzioni del microonde per un uso appropriato del prodotto.

* Set Fonduta Allegra € sicuro a temperature comprese tra 0 °C e 120°C.

Non utilizzare nel congelatore né superare i 120 °C. Il cioccolato € un alimento molto
delicato: per non bruciarlo rispettare i tempi di cottura e i limiti di potenza riportati nel
presente opuscolo.

* Non coprire mai il prodotto quando si inserisce il cioccolato nel forno a microonde per
scioglierlo.

* Dopo la cottura, il contenuto risultera molto caldo. Indossare guanti da forno per estrarre il
prodotto.

* Non aggiungere al cioccolato spezie coloranti, panna, burro o grassi di altro genere prima
di inserire Set Fonduta Allegra nel forno a microonde.

 Eventuali macchie sul prodotto non ne compromettono la funzionalita e non sono coperte
dalla garanzia Tupperware.

* Una volta terminato I'utilizzo, rimuovere l'inserto dalla base premendo
E:'(:)_nteBr;]poraneamente le due linguette verso 'alto dalla parte inferiore delle impugnature.

ig.

* Nel caso in cui residuassero pezzi di cioccolato interi, rimuovere l'inserto dalla base e
aggiungere acqua fino a raggiungere la tacca. Posizionare di nuovo linserto nella base e
cuocere nel forno a microonde a max 650 W per 2 minuti AL MASSIMO.

* In presenza di ulteriori residui, rimuovere il cioccolato utilizzando Spatola Sottile in Silicone
Tecna.

* Pulire immediatamente con acqua calda dopo ogni utilizzo per rimuovere facilmente
il cioccolato. Per evitare forti odori o macchie di cibo, una volta pulito il contenitore,
risciacquare con acqua fredda. Tutti i componenti possono essere lavati in lavastoviglie.

* Non utilizzare utensili abrasivi 0 appuntiti.

» Utilizzare Set Fonduta Allegra esclusivamente nel forno a microonde; non usarlo sui
fornelli, nel forno tradizionale o sulla griglia.

* Set Folnduta Allegra & un prodotto destinato esclusivamente alla preparazione di fonduta di
cioccolato.

Garanzia di qualita Tupperware

Set Fonduta Allegra é coperto dalla stessa garanzia di qualita di tutti i prodotti Tupperware,
che assicura la sostituzione in caso di difetti riscontrati nel materiale o nella fabbricazione
purché il prodotto sia stato impiegato conformemente alle istruzioni e nel normale uso
domestico.

www.tupperware.it
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Gracias por elegir la Fondue Allegra de Tupperware, que le permitira preparar una
fondue de chocolate comodamente en el microondas. Ademas, es rapido y facil de usar.
Ahorre tiempo y energia preparando y sirviendo la fondue de chocolate en el mismo
recipiente, sin necesidad de utilizar ninguna fuente de calor mientras disfruta de ella.
Las instrucciones de uso estan grabadas en los laterales exteriores del accesorio.

MiN. 0 °C MAX. 650 W
MAX.120°C  MAX.5 MIN

HE#EEITXSH

Tupperware

Utilice un programa de baja temperatura en su lavavajillas para ahorrar electricidad y
proteger el medio ambiente.
Instrucciones de uso (Fig. A):

Consulte las instrucciones de uso que aparecen en los laterales del accesorio:

* Llene la base de la fondue con agua hasta alcanzar los 350 ml (1).

* Alinee las lenguetas del accesorio con las aberturas de las asas de la base para acoplarlo.
Presione simultaneamente ambos lados hasta que el accesorio encaje con unclicy
ambos componentes queden firmemente acoplados (2).

* Introduzca el chocolate troceado en el accesorio. Prepare un minimo de 100g (509 por
compartimento) y un maximo de 500g (250g por compartimento) de chocolate (3). No
anada aceite, mantequilla, nata ni ningun otro tipo de materia grasa al agua o al chocolate,
ya que esto podria danar el producto.

e Caliente el recipiente en el microondas a una potencia maxima de 650 W durante el
tiempo indicado en la tabla «Tiempos de coccion».

» Configure el tiempo en el microondas (sin exceder nunca el tiempo maximo total de
coccion de 5 min) en funcion de sus gustos personales, los ajustes del microondas y el
tipo de chocolate.

Las indicaciones que se incluyen a continuacidn son orientativas y pueden variar en

funcion del tipo de chocolate y los ajustes del microondas.

Tabla de tiempos de coccion

Chocolate | Tiempo a
600 W /650 W
(m:ss)

1009 2:00

200g 3:00

300g 3:30

4009 3:30

5009 4:00

* Antes de servir, deje reposar el chocolate durante 5-10 minutos. Tenga en cuenta que, una
vez finalizado el tiempo de coccidn, es posible que todavia existan trocitos de chocolate
sin fundir. Remueva suavemente el chocolate para obtener una textura homogeénea. Utilice
la espatula de silicona fina de Tupperware para evitar arafar el accesorio.

Otra opcion es utilizar agua hirviendo para preparar una fondue de chocolate.

» Cambie el agua del grifo por agua hirviendo en el paso 1 (1). Tenga cuidado al verter
el agua hirviendo en la base y al manipular el producto, ya que esta podria provocarle
quemaduras cutaneas. NO supere el nivel maximo de agua? (350 ml).

* Acople con cuidado el accesorio a la base (2) y ahadale el chocolate troceado (3)
siguiendo las instrucciones mencionadas anteriormente.

* Espere varios minutos (5-12) hasta que el chocolate se funda. Puede remover el chocolate
con ayuda de una espatula de silicona fina.



Para su satisfaccion y seguridad, tome estas precauciones:

* Asegurese siempre de lavar el producto antes de su primer uso.

» Siga las instrucciones de que se indican en este folleto.

» Utilice siempre el producto con agua en la base. De lo contrario, el producto podria sufrir
danos permanentes. Esta situacion queda excluida de la garantia de Tupperware.

» Utilice siempre el producto montado, tanto en el microondas como al servir.

* No introduzca nunca por separado el accesorio o la base en el microondas.
* No retire nunca el accesorio de la base con el chocolate fundido, ya que el agua
estara caliente.

* Recurra siempre al manual de instrucciones del fabricante de su microondas para utilizar
el producto de forma adecuada.

* La Fondue Allegra de Tupperware soporta temperaturas comprendidas entre 0 °C y
120 °C. No lo guarde en el congelador ni a temperaturas superiores a 120 °C.

El chocolate es un alimento muy sensible y, para evitar que se queme, deben respetarse
los tiempos y niveles de potencia indicados en este folleto.

* No cubra nunca el producto mientras el chocolate se funde en el microondas.

* El contenido del recipiente estara caliente después de su preparacion. Utilice guantes de
cocina para retirarlo del microondas.

» Al chocolate no se le pueden afiadir colorantes, nata, mantequilla ni grasas de ningun otro
tipo antes de introducir la choco fondue en el microondas.

* Las manchas en el producto no afectan a su rendimiento y no estan cubiertas por la
garantia de Tupperware.

e Cuando termine de usar el producto, retire el accesorio del interior de la base tirando
simultaneamente hacia arriba las dos lenguetas del accesorio desde la parte inferior de las
asas de la base (Fig. B).

» Si todavia quedasen trocitos de chocolate y prefiere volver a calentarlos para que
se fundan, retire el accesorio de la base y anada agua hasta el punto donde la base
se ensancha. Vuelva a acoplar el accesorio a la base e introduzca el producto en el
microondas a una potencia maxima de 650 W durante un MAXIMO de 2 minutos.

* Retire los restos de chocolate, si los hubiese, con ayuda de una espatula de silicona fina.

* Después de cada uso, limpie de inmediato el producto con agua caliente para eliminar
faciimente el chocolate. Una vez limpio, enjuague el recipiente con agua fria para ayudar
a evitar manchas u olores fuertes a comida. Todos los componentes son aptos para
lavavaijillas.

* No utilice utensilios abrasivos o afilados.

* La Fondue Allegra de Tupperware solo es apta para su uso en el microondas; no lo utilice
en placas de cocina, hornos convencionales, gratinadores ni patrrillas.

* La Fondue Allegra de Tupperware solo se puede utilizar para preparar fondue de
chocolate.

Garantia de calidad de Tupperware

La Fondue Allegra de Tupperware ofrece la misma Garantia de calidad que el resto de
los productos de Tupperware. Esta garantia asegura la sustitucion de cualquier producto
fabricado por Tupperware si presenta algun defecto de fabricacion o de material bajo
condiciones normales de uso.

www.tupperware.es
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Obrigado por escolher o Micro Chocolate da Tupperware, que lhe permite preparar
convenientemente fondue de chocolate no micro-ondas. E rapido e facil de utilizar,
permitindo-lhe poupartempo e energia ao preparar e servirfondue de chocolate no mesmo
recipiente, sem a necessidade de uma fonte de aquecimento ligada enquanto o consome.
Asinstrucoesbasicasde utilizacdo estdogravadasnaparte exteriordaslateraisdainsercao.

MiN. 0 °C MAX. 650 W
MAX.120°C  MAX.5 MIN

NOEHEEBTXSH

Tupperware

Utilize um programa de temperatura baixa na maquina de lavar louca para poupar
energia e proteger o ambiente.

Orientacoes de cozedura

(Fig. A):

Consulte as instrugcdes basicas de utilizacdo nas laterais da inserc¢ao:

* Encha a base do Micro Chocolate com agua até a marca (350 mil)(1).

* Encaixe a insercao na base alinhando as patilhas com as aberturas nas pegas da
base. Pressione para baixo nos dois lados ao mesmo tempo até ouvir um clique e os
componentes ficarem bem encaixados(2).

* Coloque os pedacos de chocolate na insercao. Prepare um minimo de 100g (50g por
compartimento) e um maximo de 500g (250g por compartimento) de chocolate (3). Nao
adicione dleo, manteiga, natas ou qualquer outro tipo de gordura a agua ou ao chocolate,
pois isso danificara o produto.

* Agueca no micro-ondas a, no maximo, 650 W durante o tempo de cozedura indicado
na tabela “Tempos de cozedura”. Ajuste o tempo de cozedura no micro-ondas (nunca
excedendo o tempo de cozedura total de 5 min) de acordo com o seu gosto pessoal, as
caracteristicas do micro-ondas e o tipo de chocolate.

As indicagdes abaixo sao orientacdes e podem variar consoante o tipo de chocolate e
as caracteristicas do micro-ondas.

Tabela do tempo de cozedura

Chocolate | Tempo a
600 W/650
W (m:ss)

100g 2:00

200g 3:00

3009 3:30

4009 3:30

5009 4:00

* Antes de servir, deixe repousar durante 5-10 minutos. Tenha em aten¢ao que apos o
tempo de cozedura ainda podem haver pedacos de chocolate. Mexa suavemente o
chocolate até obter uma textura derretida homogénea. Utilize um utensilio macio, como a
Espatula Fina de Silicone da Tupperware, para evitar riscos visiveis.

Em alternativa, o Micro Chocolate pode ser utilizado com agua a ferver para a

preparacao de fondue de chocolate.

* Substitua a agua da torneira por agua a ferver no passo 1 (1). Tenha cuidado enquanto
estiver a derramar a agua a quente para a base e a manipular o produto, uma vez que
pode queimar a pele com a agua a quente. NAO exceda o nivel de &gua maximo indicado
no Micro Chocolate (350 ml).

» Com cuidado, ligue 0 acessorio a base (2) e adicione os pedacgos de chocolate ao mesmo
(3) seguindo as instrugdes acima mencionadas.

 Aguarde varios minutos (5 a 12) até que o chocolate derreta. Pode mexer o chocolate
utilizando a espatula fina de silicone.



Para sua satisfacao e seguranca, siga estas precaucoes:

* Lave sempre 0 seu novo produto antes da primeira utilizac&o.

» Siga as orientagcbes de cozedura conforme mencionadas neste folheto.

* Utilize sempre o produto com agua na base.
Se nao o fizer, podera causar danos permanentes no produto. Estes danos nao sao
cobertos pela garantia Tupperware.

* Utilize sempre o produto montado ao aquecer no micro-ondas e quando servir.
* Nunca coloque apenas a insercao ou a base no micro-ondas.

* Nao retire a inser¢cédo da base enquanto o chocolate estiver derretido, pois a agua
esta quente.

* Consulte sempre o manual de instrugdes do fabricante do seu micro-ondas para uma
utilizacao apropriada.

» O Micro Chocolate da Tupperware pode ser utilizado a temperaturas entre 0 °C e 120 °C.
N&o o utilize no congelador e ndo exceda os 120 °C. O chocolate € muito sensivel, por
iSso, para evitar que queime, respeite os tempos e os niveis de poténcia indicados neste
folheto.

* Nunca tape o produto enquanto estiver a derreter o chocolate no micro-ondas.

O conteudo estara quente depois de sair do micro-ondas. Utilize pegas de cozinha
quando retirar o recipiente do micro-ondas.

* Nao deve adicionar especiarias coloridas, natas, manteiga ou qualquer outro tipo de
gordura ao chocolate antes de colocar o Micro Chocolate no micro-ondas.

* As manchas no produto ndo afetam o seu desempenho e n&o séo cobertas pela garantia
Tupperware.

» Quando terminar a utilizagcao do Micro Chocolate, retire a insercéo da base empurrando
?o meismo tempo as duas patilhas da inser¢ao para cima, pela parte inferior das pegas.

Fig. B

» Caso ainda tenha pedacos de chocolate e prefira reaquecé-los e derreté-los, retire a
insercé&o da base e adicione agua até a marca.

Encaixe novamente a insercao na base, e aqueca no micro-ondas a 650 W, no maximo,
durante 2 minutos.

* Se sobrar chocolate, utilize a Espatula Fina de Silicone para o remover.

* Depois de cada utilizac&o, lave imediatamente com agua morna para remover faciimente
o chocolate. Quando estiver limpo, passe o recipiente por agua fria para ajudar a evitar
cheiros fortes ou manchas causados pelos alimentos. Todos os componentes podem ser
lavados na maquina de
lavar louca.

* N&o utilize utensilios abrasivos
ou afiados.

» O Micro Chocolate destina-se a ser utilizado apenas no micro-ondas; nao o utilize nos
bicos do fogao, num forno convencional ou na fungao de grill.

* O Micro Chocolate destina-se a
ser utilizado apenas para fondue
de chocolate.

Garantia de Qualidade Tupperware

O Micro Chocolate tem a mesma Garantia de Qualidade de todos os produtos
Tupperware, a qual assegura a substituicao de qualquer produto Tupperware que
apresentar defeitos decorrentes de falhas de fabrico ou nos materiais, quando
o produto € utilizado de acordo com as instrucbes e em uso doméstico normal.

www.tupperware.pt
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Tillykke med din nye chokoladesmelter Micro Deli Dip fra Tupperware, som giver
dig en praktisk mulighed for at smelte chokolade i mikrobglgeovnen. Derudover er
den bade hurtig og nem at bruge. Du sparer tid og energi ved at smelte og servere
chokoladen i samme beholder, og du har heller ikke brug for en varmekilde, mens
| spiser chokoladen. Brugsvejledningen er indgraveret pa ydersiden af indsatsen.

MIN.0 °C MAX. 650 W
MAX.120°C  MAX.5 MIN.

W H¥BEES BT Xx

Tupperware

Brug et lavtemperaturprogram pa din opvaskemaskine for at spare energi og for at

beskytte miljget.

Brugsanvisning (Fig. A):

Se brugsvejledningen pa ydersiden af indsatsen:

* Fyld Micro Deli Dip-skalen med vand op til markeringen (350 ml)(1).

» Seet indsatsen i skalen ved at anbringe grebene pa indsatsen over abningerne i skalens
handtag. Skub ned i begge sider samtidig, sa indsatsen klikker pa plads og de to dele er
godt sammenkoblet (2).

» Kom chokoladestykkerne i indsatsen. Du kan smelte mindst 100g (509 i hvert rum) og hgjst
5009 (250g i hvert rum) chokolade (3). Kom aldrig olie, smer, flade eller andet fedtstof i
vandet eller chokoladen, da det vil beskadige produktet.

* Tilbered ved max. 650 W i den angivne tilberedningstid, se skemaet "Tilberedningstider”.
Juster tilberedningstiden i mikrobglgeovnen alt efter smag, mikrobglgeovnens indstillinger
og chokoladetypen (dog aldrig leengere end den maksimale samlede tilberedningstid pa 5
minutter).

Nedenstaende angivelser er retningslinjer og kan variere, alt efter hvilken type

chokolade, og hvilke mikrobglgeovnsindstillinger du benytter.

Tilberedningstider

Chokolade Tilberedningstid
ved 600 W/650 W
(m:ss)

100g 2:00

200g 3:00

300g 3:30

400g 3:30

5009 4:00

* Lad den smeltede chokolade hvile i 5-10 minutter inden servering. Bemeerk, at der
stadig kan veere chokoladestykker, der ikke er smeltet, nar du tager beholderen ud af
mikrobglgeovnen. Rer forsigtigt i chokoladen for at fa en ensartet smeltet masse. Brug et
bladt redskab sasom Tupperwares silikone dejskrabere, sa der ikke kommer synlige ridser i
indsatsen.

Micro Deli Dip kan derudover bruges med kogende vand ved tilberedelse af

chokoladefondue.

e Erstat vand fra vandhanen med kogende vand i trin 1 (1). Veer forsigtig, nar der haeldes
kogende vand i skalen, Overstig ikke markeringen for maks. fyldlinje for vand (350 ml).
Overstig IKKE maksimumniveauet for vand, der er angivet med markeringen (350 ml).

» Seet forsigtigt indsatsen sammen med skalen (2), og tilseet chokoladestykkerne (3) i
henhold til ovenstaende instruktioner.

* Der gar adskillige minutter (5-12), for chokoladen er smeltet. Du kan regre i chokoladen med
Lille Dejskraber.



Af hensyn til din sikkerhed og for at opna bedst mulige resultater bor du felge

disse anbefalinger:

» VVask altid et nyt produkt, fer du bruger det forste gang.

* Fglg de tilberedningsanvisninger, der er angivet i denne brochure.

 Anvend altid produktet med vand i skalen. Hvis du ikke ger det, kan det resultere i
permanente skader pa produktet. Disse skader er ikke deekket af Tupperwares garanti.

* Brug altid produktet i samlet tilstand, bade i mikrobglgeovnen, og nar du serverer smeltet
chokolade.
 Seet aldrig indsatsen eller skalen i mikrobglgeovnen, uden at de to dele er samlet.
* Tag ikke indsatsen af skalen, nar chokoladen er smeltet, da vandet er varmt.

* Fglg altid brugsanvisningen til din mikrobglgeovn for korrekt anvendelse.

* Tupperwares Micro Deli Dip-skal kan anvendes til temperaturer pa mellem 0-120 °C.
Ma ikke anvendes i fryseren, og temperaturen ma ikke overstige 120 °C. Chokolade
er meget falsomt, sa for at forhindre, at det breender pa, skal du overholde de tider og
effektindstillinger, der er angivet i denne brochure.

* Laeg aldrig lag pa, mens du smelter chokoladen i mikrobglgeovnen.

* Indholdet vil veere meget varmt efter tilberedningen. Brug ovnhandsker, nar du tager
beholderen ud af mikrobglgeovnen.

» Der ma ikke tilszettes farvende krydderier, flade, smer eller andet fedtstof i chokoladen,
inden Micro Deli Dip-skalen saettes i mikrobglgeovnen.

* Pletter vil ikke pavirke produktets ydeevne og er ikke deekket af Tupperwares garanti.

 Nar du er feerdig med at bruge Micro Deli Dip-skalen, tager du indsatsen op af skalen ved
at skubbe indsatsens to greb nedefra og opad samtidig, sa de glider ud af &bningerne i
handtagene (Fig. B).

* Hvis der er chokoladestykker tilbage, som du gerne vil opvarme og smelte igen, tager du
indsatsen op fra skalen og kommer mere vand i, indtil det nar op til markeringen.
Seet derefter indsatsen i skalen igen,og smelt chokoladen i mikrobglgeovnen ved hgjst
650 W og i HOJST 2 minultter.

* Hvis der er chokolade tilbage i skalen, som ikke skal bruges, fierner du det med Lille
Dejskraber

* Hver gang beholderen har veeret anvendt, rengeres den med det samme med varmt vand.
Pa den made er det nemt at fierne chokoladen. Nar beholderen er ren, skyller du den i
koldt vand for at forhindre steerk madlugt og misfarvning. Alle enkeltdelene kan vaskes i
opvaskemaskine.

* Brug ikke redskaber, der er skarpe eller kan ridse.

* Micro Deli Dip-skalen er kun beregnet til brug i mikrobglgeovn. Den ma ikke anvendes pa
komfuret, i en almindelig ovn eller pa en grill.

* Micro Deli Dip-skalen er kun beregnet til at smelte chokolade.

Tupperwares kvalitetsgaranti

Chokoladesmelteren Micro Deli Dip-skadlen fra Tupperware er omfattet af samme
kvalitetsgaranti som alle andre Tupperware-produkter. Garantien deekker udskiftning, hvis
der opstar fejl som folge af materiale- eller fabrikationsfejl pa et Tupperware-fremstillet
produkt, nar det anvendes i overensstemmelse med vejledningen og til normal brug i
husholdningen.

www.tupperware.dk
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Tack for att du har valt Tupperware Micro Deli Dip som gor det enkelt att smalta choklad i
mikrovagsugnen.Produktenardessutomsnabbochlattanvand.Duspararbadetidochenergi
genom att smalta och servera choklad i samma kérl, och du slipper ha en varmekallaigang
medan chokladen ats. Tillagningsinstruktioner finns pa utsidan av insatsens sidovaggar.

MIN.0 °C MAX. 650 W
MAX.120°C MAX.5 MIN

HE#RESITXH

Tupperware

Spara energi och skydda miljén genom att anvanda ett maskindiskprogram med lag

temperatur.

Tillagning (Bild A):

Se tillagningsinstruktionerna pa insatsens sidovaggar:

e Fyll Micro Deli Dip-skalen med vatten tills du nar strecket (350 mi)(1).

e Fast insatsen i skalen genom att ratta in flikarna efter halen i skalens handtag. Tryck nedat
pa bada sidor samtidigt tills du hor ett klick och delarna sitter ihop ordentligt (2).

* Lagg chokladbitarna i insatsen. Anvand minst 100g (50g per fack) och hdgst 5009 (250g
per fack) choklad (3). Tillsatt inte olja, smor, gradde eller annat fett till vattnet eller chokladen
eftersom detta kan skada produkten.

* Tillaga pa max. 650 W och sa lange som anges i tabellen "Tillagningstider’. Anpassa
tillagningstiden i mikrovagsugnen efter personlig smak, mikrovagsugnens effekt och
chokladtyp (men 6verskrid aldrig en total tillagningstid pa 5 minuter).

De tider som anges nedan ska ses som vagledande och kan variera beroende pa

chokladtyp och mikrovagsugnens effekt.

Tillagningstider

Choklad Tid vid 600
W/650 W
(m:ss)

100g 2:00

200g 3:00

300g 3:30

4009 3:30

5009 4:00

* L4t chokladen st& och vila i 5-10 minuter fére servering. Observera att det kan finnas
bitar av choklad kvar efter tillagningen. Ror forsiktigt i chokladen for att fa till en jamn smalt
konsistens. Anvand ett mjukt redskap, som till exempel Tupperware Silikon Degskrapa, for
att undvika repor.

Micro Deli Dip kan aven anvandas med kokande vatten foOr tillagning av chokladfondue.

* Ersatt kranvattnet med kokande vatten i steg 1 (1). Var forsiktig nar du haller det kokande
vattnet i skalen. Fyll endast till maxlinjen for vatten (350 ml).

» Fast forsiktigt insatsen i skalen (2) och tillsatt chokladbitarna (3) enligt instruktionerna ovan.

* Vanta i 5-12 minuter tills chokladen har smalt. Ror vid behov om chokladen med med Liten
Degskrapa.

Med foéljande anvisningar far du ut mesta mojliga av produkten pa ett sédkert satt:

* Diska alltid din nya produkt fore det forsta anvandningstillfallet.

* F4lj riktlinjerna for tillagning enligt de har bruksanvisningarna.

* Se alltid till att det finns vatten i skalen vid anvandning. Annars kan permanenta skador
uppsta pa produkten. Denna typ av skador omfattas inte av Tupperwares garanti.

* Produkten ska alltid vara helt fardigmonterad nér den kérs i mikrovagsugnen och vid
servering.
» Stall aldrig in bara insatsen eller bara skalen i mikrovagsugnen.
* Ta inte ut insatsen ur skalen medan chokladen haller pa att smalta, eftersom vattnet



da fortfarande ar varmt.

* F4lj alltid bruksanvisningen f6r din mikrovagsugn.

* Tupperware Micro Deli Dip-skal klarar temperaturer mellan 0 och 120°C.

Anvand inte i frysen och 6verskrid aldrig 120 °C. Choklad &r ett mycket kansligt livsmedel.
Hall dig till de tider och effekinivaer som anges i den har broschyren fér att férhindra att
chokladen branns vid.

» Lagg aldrig pa locket pa produkten nar chokladen smalts i mikrovagsugnen.

* Innehallet &r mycket varmt efter tillagning. Anvand grytlappar nar du tar ut produkten ur
mikrovagsugnen.

» Fargade kryddor, gradde, smér eller annat fett far inte tillsattas till chokladen innan Micro
Deli Dip-Skal satts in i mikrovagsugnen.

* Flackar paverkar inte produktens funktion och omfattas inte av Tupperwares garanti.

* Né&r du har anvant fardigt Micro Choko Dip-skal tar du ut insatsen ur behallaren genom att
trycka bada flikarna pa insatsen uppat samtidigt fran handtagens undersidor (Bild B).

» Om det finns chokladbitar kvar i insatsen och du vill varma upp dem pa nytt fér att smalta
dem tar du ut insatsen ur behallaren och fyller pa med vatten tills du nar strecket. Satt
tillbaka insatsen i behallaren och kor i mikrovagsugnen vid max. 650 W i max. 2 minuter.

* Om det finns chokladrester i skalen som inte ska anvandas tar du bort chokladen med
Liten Degskrapa.

» Efter varje anvandningstillfélle ska du rengéra produkten omedelbart med varmt vatten sa
att du latt far bort chokladen.

Nar den ar ren skoljer du av produkten i kallt vatten for att forebygga stark matlukt och
flackar. Alla komponenter kan diskas i maskin.

* Anvand inte vassa redskap eller redskap som kan orsaka repor.

* Micro Deli Dip-skalen ska endast anvandas i mikrovagsugn. Den far inte anvandas pa
spisen, i vanlig ugn eller pa grillen.

* Micro Deli Dip-skalen ska endast anvandas for att smalta choklad.

Tupperwares kvalitetsgaranti

Tupperwares Micro Deli Dip-skal omfattas av samma kvalitetsgaranti som alla produkter

fran Tupperware. Detta innebéar att du far en ny produkt om en Tupperware-tillverkad

produkt uppvisar material- eller tillverkningsfel vid normalt hushallsbruk pa anvisat satt.

www.tupperware.se
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Takk for at du valgte Micro Deli Dip fra Tupperware, et praktisk redskap for smelting av
sjokolade i mikrobglgeovn. Den er dessuten rask og enkel i bruk. Du sparer tid og energived
atilberede og servere sjokolade i samme beholder, og du trenger ikke en egen varmekilde
til servering. Instruksjoner for tilberedning er preget inn pa yttersiden av innsatsen.

MIN O °C MAKS 650 W
MAKS 120 °C MAKS 5 MIN

HE#RESITXH

Tupperware

Bruk et lavtemperaturprogram pa oppvaskmaskinen for a spare energi og beskytte

miljget.

Tilberedning (Fig. A):

Se tilberedningsinstruksjonene pa siden pa den innerste skalen:

* Fyll Micro Deli Dipskalen med vann opp til markeringen (350 ml)(1).

* Fest den innerste skalen med den ytterste skalen, ved a sette flikene inn i apningene i
handtakene pa ytterste skalen. Fest de to delene sammen ved a trykke ned pa begge sider
samtidig til de klikker pa plass (2).

* Legg sjokoladebitene i i den innerste skalen. Bruk minst 100g sjokolade (50g i hvert rom)
og maksimalt 500g (2509 i hvert rom)(3). Unnga a tilsette olje, smer, flate eller annet fett i
vannet eller sjokoladen. Det forer til skade pa produktet.

* Tilberedes i mikrobglgeovn pa maks 650 W i tidsrommet som er angitt i diagrammet
"Tilberedningstider”. Juster tilberedningstiden i mikrobglgeovn (maksimal samlet
tilberedningstid pa
5 min ma aldri overskrides) etter personlig smak, mikrobglgeovnens innstillinger og
sjokoladetypen.

De angitte tidsrommene er veiledende, og kan variere avhengig av sjokoladetype og

mikrobglgeovnens innstillinger.

Tilberedningstider

Sjokolade | Tid pa 600
W/650 W
(m:ss)

100g 2:00

200g 3:00

300g 3:30

400g 3:30

5009 4:00

* La hvile i 5-10 minutter for servering. Veer oppmerksom pa at det fortsatt kan veere hele
sjokoladebiter etter tilberedning. Rer forsiktig i sjokoladen for a fa en ensartet, smeltet
konsistens. Bruk et mykt redskap for & unnga riper, for eksempel en Tupperware Slikkepott.

Micro Deli Dip kan ogsa brukes med kokende vann for & tilberede sjokoladefondue.

* Erstatt vannet i trinn 1 (1) med kokende vann. Veer forsiktig nar du heller det kokende
vannet i skalen. Fyll kun opp til maksgrensen for vann (350 ml).

» Monter skalene forsiktig sammen (2), og tilsett sjokoladebitene (3) ifelge instruksjonene
over.

* La sjokoladen smelte (5-12 minutter). Du kan rgre i sjokoladen med Silikon Slikkepott.

Folg disse forholdsreglene av hensyn til sikkerheten og for a oppna godt

resultat:

* VVask alltid det nye produktet for det brukes forste gang.

* Falg tilberedningsveiledningen i dette heftet.

e Produktet ma alltid brukes med vann i den ytterste skalen. Ellers kan det oppsta permanent
skade pa produktet. Dette dekkes ikke av Tupperwares garanti.

* Produktet skal alltid veere montert ved bruk i mikrobglgeovn og nar du serverer smeltet



sjokolade.

* Bruk aldri kun en av skalene i mikrobglgeovnen.

* Den indre skalen ma ikke tas ut av den ytre skalen mens sjokoladen er smeltet.
Vannet er varmt.

* Folg alltid bruksanvisningen for mikrobglgeovnen.

* Tupperware Micro Deli Dip kan brukes ved temperaturer fra 0 °C til 120 °C. Ma ikke brukes i
fryser eller i temperaturer over 120 °C. Sjokolade er en fglsom ravare. Folg tidsrommene og
effektnivaene i dette heftet for 4 unnga at den blir brent.

* Legg aldri lokk pa ved smelting av sjokolade i mikrobglgeovn.

* Innholdet er varmt etter koking. Bruk Ovnshansker nar produktet tas ut av
mikrobglgeovnen.

» Unnga & tilsette krydder, flate, smer eller annet fett i sjokoladen far Micro Deli Dip settes i
mikrobglgeovnen.

» Flekker pa produktet pavirker ikke produktets funksjon, og dekkes ikke av Tupperwares
garanti.

* Nar du er ferdig a bruke Micro Deli Dip, tar du ut den innerste skélen fra den ytterste skalen
ved & trykke begge flikene pa den indre skalen opp fra undersiden av handtakene. (Fig. B)

* Hvis det fortsatt er sjokoladebiter igjen og du vil varme dem opp pa nytt for a smelte dem,
tar du den innerste skalen ut av den ytterste skalen og fyller vann opp til markeringen.
Monter skalene sammen igjen, og sett den i mikrobglgeovn pa maks 650 W i MAKS 2
minutter.

* Hvis det er sjokoladerester igjen, som ikke skal brukes, fiernes disse med Liten Slikkepott.

» Sjokoladerester kan enkelt fiernes ved a rengjere med varmt vann umiddelbart etter bruk.
Nar skalen er ren, skyller du den i kaldt vann for & unnga sterk matlukt og flekker. Alle
delene taler oppvaskmaskin.

* Bruk ikke slipende eller skarpe redskaper.

* Micro Deli Dip er kun ment for bruk i mikrobglgeovn. Den ma ikke brukes pa komfyr, i vanlig
stekeovn eller pa grillen.

» Micro Deli Dip er kun ment for & smelte sjokolade.

Tupperware kvalitetsgaranti

Tupperware Micro Deli Dip har samme kvalitetsgaranti som alle produkter fra
Tupperware. Produkter fremstilt av Tupperware erstattes hvis det forekommer material-
eller produksjonsfeil pa produktet ved bruk i henhold til bruksanvisningen og til normal
husholdningsbruk.

www.tupperware.no
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Kiitos, etté valitsit Tupperwaren Micro Deli Dip-tuotteen.Sen avulla sulatatkatevastisuklaata
mikroaaltouunissa. Lisaksi se on nopea ja helppo kayttdd. Saastat aikaa ja energiaa
sulattamalla ja tarjoilemalla suklaan samasta astiasta, etka tarvitse lammonlahdetta
nauttiessasi suklaata.Kayttoohjeet on painettu sisaosaan.

MIN.0 °C MAX. 650 W
MAX.120°C MAX.5 MIN

SR ASER=FZ=p |

Tupperware

Kayta astianpesukoneessa alhaista pesulampdtilaa energian saastamiseksi ja

ympariston suojelemiseksi.

Kéayttéohjeet (Kuva A):

Katso sisdosassa olevat kayttoohjeet:

» Tayta Micro Deli Dip -astia vedelld merkkiin saakka (350 ml)(1).

* Yhdista sisdosa ja astia laittamalla sisdosan korvakkeet astian kahvojen aukkoihin. Paina
alas molemmiilta sivuilta yhta aikaa kunnes kuulet naksahduksen ja molemmat osat ovat
kunnolla kiinni toisissaan (2).

» Laita paloiteltu suklaa sisdosaan. Lisaa vahintdan 100g (50g/lokero) ja enintdan 5009
(250g/lokero) suklaata (3). Ala lisada 6ljya, voita, kermaa tai muuta rasvaa veteen tai
suklaaseen, silla se vahingoittaa tuotetta.

* Valmista mikroaaltouunissa maks.

650 W:n teholla "Valmistusajat’-taulukossa ilmoitetun ajan. S&ada mikroaaltouunin
valmistusaikaa (ala kuitenkaan ylitd 5 minuutin kokonaisvalmistusaikaa) oman makusi,
mikroaaltouunisi ja kayttamasi suklaan mukaisesti.

Seuraavat ohjeet ovat vain suuntaa antavia ja voivat vaihdella suklaan ja mikroaaltouunin
asetusten mukaan.

Valmistusajat-taulukko

Suklaa Aika 600 W / 650
W (min:ss)

100g 2:00

200g 3:00

3009 3:30

4009 3:30

5009 4:00

* Anna sulatetun suklaan vetaytya
5-10 minuuttia ennen tarjoilua. Huomaa, etta sulatusajan jalkeen suklaa ei ehka ole taysin
sulanut. Tasaisen, sulatetun seoksen saat sekoittamalla suklaata varovasti. Kayta pehmeaa
keittion tyovalinetta, esimerkiksi Tupperwaren Silikonikaapimia, jotta astiaan ei tule nakyvia
naarmuja.

Micro Deli Dip sopii vaihtoehtoisesti kaytettavaksi kiehuvan veden kanssa

suklaafondyyn valmistusta varten.

» Kayta hanaveden sijaan kiehuvaa vetta vaiheessa 1 (1). Ole varovainen kaataessasi
kiehuvaa vetta astiaan ja kasitellessasi tuotetta, silla kiechuva vesi saattaa aiheuttaa
palovammoja. Tayta korkeintaan veden maksimitasoon asti (350 ml).

* Yhdista sisdkappale varovasti pohjaosaan (2) ja lisda suklaa siihen paloina (3) edella
olevien ohjeiden mukaisesti.

* Anna suklaan sulaa useiden (5-12) minuuttien ajan. Voit sekoittaa suklaata Pienella
Kaapimella.



Noudata turvallisuutesi ja parhaan lopputuloksen varmistamiseksi seuraavia

ohjeita:

* Uusi tuote on aina pestava ennen ensimmaista kayttoa.

» Kayta taman esitteen mukaisia valmistusohjeita.

* Tuotetta kaytettaessa on astiassa oltava aina vetta. Mikali astiassa ei ole vetta kayton
aikana, se saattaa vahingoittaa tuotetta pysyvasti. Tupperwaren takuu ei kata sellaista
vahinkoa.

* Kayta tuotetta aina koottuna mikroaaltouunissa ja tarjoilun yhteydessa.

* Ala laita sisaosaa tai astiaa mikroaaltouuniin erikseen.
* Ala poista sisaosaa astiasta heti suklaan sulatuksen jalkeen, silla astiassa oleva vesi
on kuumaa.

* Noudata aina mikroaaltouunisi kayttoohjelta

« Tupperware Micro Deli Dip -tuotetta voi kayttaa 0 °C — 120 °C lampétiloissa. Ala kayta sitd
pakastimessa tai yli 120 °C lampétilassa. Suklaa on herkkaa, joten sen pohjaan palamisen
estamiseksi noudata tassa ohjeessa iimoitettuja aikoja ja tehotaSOJa

e Al3 laita kantta paélle, kun sulatat suklaata mikroaaltouunissa.

* Sisalté on kuumaa sulatuksen jalkeen. Kayta uunikintaita, kun poistat astian
mikroaaltouunista.

» Suklaaseen ei saa lisata varjadvia mausteita, kermaa, voita tai muuta rasvaa ennen Micro
Deli Dip -tuotteen laittamista mikroaaltouuniin.

* Varjaytyminen ei vaikuta tuotteen toimintaan, eika Tupperwaren takuu kata sita.

» Kayton jalkeen irrota sisdosa astiasta painamalla sisaosan korvakkeita alapuolelta
yléspain, néin ne irtoavat astian kahvojen aukoista.(Kuva B).

» Mikali suklaa ei ole kokonaan sulanut ja haluat sulattaa sita lisaa, irrota sisdosa ja lisaa
vetta tayttomerkkiin asti. Laita sisqosa takaisin astiaan ja sulata lisaa mikroaaltouunissa
650 W:n teholla MAKS. 2 minuuttia.

» Mikali suklaata jaa jaljelle, poista se Tupperwaren Pienella Kaapimella.

* Puhdista tuote valittbmasti jokaisen kayton jalkeen lampimalla vedella, nain suklaa irtoaa
helposti. Huuhtele tuote kylmalla vedella puhdistuksen jalkeen, tama estaa hajun ja
varjaantymisen. Kaikki osat voi pesta astianpesukoneessa.

* Ala kayta hankaavia tai teravia keittiovalineita.

* Micro Deli Dip on tarkoitettu kaytettavaksi vain mikroaaltouunissa: ala kayta liedella,
tavallisessa uunissa tai grillissa.

* Micro Deli Dip on tarkoitettu kaytettavaksi ainoastaan suklaan sulatukseen.

Tupperwaren laatutakuu

Tupperwaren Micro Deli Dip -tuotteella on sama laatutakuu kuin muilla Tupperware-
tuotteilla. Se tarkoittaa, etta tuote voidaan vaihtaa, mikali tuotteessa ilmenee materiaali-
tai valmistusvirheitd, kun tuotetta on kaytetty ohjeiden mukaan normaalissa kotikaytossa.

www.tupperware.fi
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Euxaplotoupe ou eruAegate 1o Mawkpo Tooko MNaptu g Tupperware, TTou 600G ETUTPETEL VA
ETOWACETE EVKOAQ HOVTU GOKOAATAG OTOV POUPVO UKPOKUUATWY. ETUITAEOV, ivat ypryopo
KQL ATTAO GTT XPron Tou. MTTopEeiTe va eE0IKOVOUNCETE XPOVO KAl EVEPYELA ETOLACOVTAG KA
oepPipovtag GovTy COKOAATAG OTO O10 SoXEID XWPIG va XPEIAlETAL VA EXETE AVOUUEVN
Karolarmyn 8epuoOTTAS KATA TNV KATavaAwor) Tou.OLodnyieg payepepatog avaypdgpovTal
OTO EEWTEPIKO EPOG TWV TIAAIVWV TOX WHATWY TOU ECWTEPIKOV OKEVOUG.

EAAXIZTO 0°C  METIZTO 650W
MEFIZTO 120°C MErIZTO 5 MIN

DY ASEF=0=D |

Tupperware

XPNOLIOTIOLEITE TIPOYPAMLA XAUNANG BEPOKPACIOG OTO TIAUVTHPLO TIATWYV 004G YA Va

€E0IKOVOUNOETE EVEPYELQ KAL VA TIPOOTATEWETE TO TIEPIBAAAOV.

Odnyiec payepeparog (Ewkova A):

AvaTpEETE OTIC 00NYIiEQ HAYEIPEUATOG OTA TIAALVA TOLXWLATA TOU ECWTEPIKOU OKEVOUG:

* [epiote ™ Bdon Tou Tpolovtog Makpo Tooko MNapTu PEXPL TNV EVOEIEN Twv 350mi(1).

* SUVOEDTE TO ECWTEPIKO OKEVOG [E TN BAon evbuypappidovTag Ta TITEPUYIA UE TIG OTIES
oTIG AaBEG ™G Bdong. MEoTe TIPOG TA KATW KAl TIG SUO TIAEUPES TAUTOXPOVA PEXPL VA
OKOUOTEL TO KAIK KaL TA SUO EPN VA oUVOEBOUV KOAQ (2).

* TOTOBETNOTE TA KOUMATIO COKOAATAG UECO OTO ECWTEPIKO OKEVOG. ETOYACTE [ua eAAXIOTN
TtoooTNTa cokoAdTag 100g (50g avd XwpeLopa) Kat Lia UEYLOTN TIooOTITa cokoAdtag 5009
(250g ava xwpioua) (3). Mnv ipocBeceTe AAdL, BoUTUPO, KPELA 1] OTIOLOSNTIOTE AAAO AITTOG
OTO VEPO 1] 0T COKOAATA, KABWGS B KATACTPEWEL TO TIPOIOV OCG.

* TortoBeTOTE TA 0€ HOUPVO IIKPOKUUATWYV E LEYLOTN LoXV 650W yia TOV EVOESELYEVO
XPOVO LAYEPENATOG TIOU AVADEPETAL OTOV TIIVAKA «XPOVOL AYEIPEUATOG.
[POCAPUOCTE TOV XPOVO HAYEPEUATOS OTOV GOUPVO UIKPOKUMATWYV (XWPIS va
UTTEPPBALVEL TIOTE TOV EYLOTO GUVOAIKO XPOVO HAYEIPEUATOS TWV 5 mMin) avaAoya e TIG
TIPOTIUNOEIS 0aG, TIG PUBLICELC TOU GOUPVOU IKPOKUMATWY KAl TOV TUTTIO TG OOKOAATAG.

O tapakAatw eVOEIEELG elval 00N Yieg TIOU EVOEXETAL VA TIOKIAOUV AVAAOYQ [E TOV TUTIO

TNG OOKOAATAG KAl TIG PUBUICELS TOU GOUPVOU UKPOKUUATWV.

Nivakag Xpovwyv HayepEHATOS

ZokoAdata Xpovog ota
600W/650W
(m:ss)

1009 2:00

2009 3:00

3009 3:30

4009 3:30

5009 4:00

* [pwv T0 oepPPiploua, agrote va Tepacouy 5-10 Aetttd. Na onpuelwOei 6Tt HETA TO
Mayeipeua, EVOEXETAL VA UTIAPXOUV AKOY) KOUUATIO COKOAATAG. AVOKATEWTE AraAd
OOKOAQTO YIO VA TNG SWOETE LA OLIOLOYEVT] AlWEVT) UDT). XPNOLOTION|OTE EVA LAAAKO
EPYAAEIO, OTIWG N AETTTT) OTIATOVAA CIAIKOVNG TNG Tupperware, yla va artopuyeTe TIG
0PATEG YPATCOLVIEG.

EvaAakTikd, To Makpo Tooko lMNaptu propei va xpnotuotomoei e Bpactd vepo yla

TNV TIPOETOACIA POVTU GOKOAATAG.

* AVTIKOTAOTHOTE TO VEPO Bpuong He Bpaoctd vepd oto Bripa 1 (1). Na eiote TipooekTiKoi
oTav pixvete To BPacTod vepd otn Ao Kat evw XelpieoTe To TPoidV Kabwg To Bpactd
vePO Ba Urtopovoe va TIPOKAAETEL Eykauua oto dEpua cag. NA MHN vurtepBaivete To
MEYLOTO OPLO BPACTOV VEPOU TIOU avaypAdETAL 0TO AVTIOTOKO Priua (350 ml).

* JUVOEDTE TIPOOEKTIKA TO ECWTEPIKO OKEVOG KE TN BAom (2) Kal TOTIoBETNOTE UECT TOL TA
KOMMATIO 0OKOAATAG (3) akoAouBwvTag TIG 0dnyieg TIou avaypAadovTal TIaPATavw.

* AprjoTe va TiePAcoLV apKeTA Aerttd (5-12) yia va Alwaoel 1] cokoAdta. Mropeite va



QVAKATEWETE T1) COKOAATA XPNOULOTIOLWVTAG TN AETTIT) OTIATOUAA GIAIKOVNG.

Ma mv Kavortoinon kat v acpaAeltt cag, AKOAOUOOTE TIC TIAPAKATW

MPOPUAGEELG:

* BeawwBeite avTta OTL TTAUVATE TO VEO TIPOIOV TIPIV TO XPNOYIOTIOW|OETE YIA TIpWTN Popd.

e AKoAouBroTe TIG oényieq payetpéparoq (')an avaypdq)ovml o€ auto To GUAAADIO.

* XPNOWOTIOIEITE TO TIPOIGV MAVTA PE VEPO 0T BAoT. H pn Tipnom g odnyiag aumg
gVOEXETAL VA TIPOKAAEDEL POVILIN BAABN OTO TIPOIOV. AUTO S€V KAAUTTTETAL ATIO TNV
gyyunon g Tupperware.

* XPOYOTIOLEITE TIAVTA TO TIPOIOV CUVAPOAOYNULEVO KATA TNV TOTIOBETNOT) TOU OTOV
$PoUPVO UKPOKUUATWYV KAl KATA TO ogpPiplopa.

* [10TE YNV TOTTIOBETEITE TO ECWTEPIKO OKEVOG 1 TN BAC 0TOV GOUPVO IKPOKUPATWYV
MOvVa TOUG.

* Mnv adalpeite T0 ECWTEPIKO OKEVOG ATIO T BAOCT) EVW 1 COKOAATA €ival AlwUEVN,
eneldr) To vepo ival KauTo.

* MavToTE Va aVATPEXETE OTIG 08MNYIES TOU KATAOKEVAOTT| TOU PpOUPVOU HIKPOKUUATWY yia
owaTn xpenon.

* To ipotov Mdawkpo Toodko MNaptu ™G Tupperware eival aodareg yia Bepokpaacieg arod
0°C €wg 120°C. Mnv 10 BaAeTe otV Kataguén kat ppovtioTte woTe 1 Oepokpacia
va pnv urtepPaivel toug 120°C. H cokoAdta givat TIoAU euaiodntn. MNpokeevou
va arodevxOel To KAYPIUO, TNPOTE TOUG XPOVOUS KAl Ta ETTINESA IoXVOG TIOU
UTTOOEIKVUOVTAL OTO TIAPOV GUAAADIO.

* [1OTE NV KAAUTTTETE TO TIPOIOV EVW 1 COKOAATA AIWVEL OTOV POUPVO [UKPOKUUATWV.

* To TIEPLEXOEVO €ival KAUTO UETA TO payeipeua. Na ¢opdTe yavtia poupvou OTav
Byadete 1o TIPOIdV arto TOV POUPVO JUKPOKUUATWV.

* Agv TIPETIEL VA TIPOOTIOEVTAL XPWOTIKA KAPUKEVUATA, KPEUQA, BOUTUPO 1 OTTOI0ONTIOTE
AAAO AITTOG 0T OCOKOAATA TIPLV TNV TOTIOBETN 0N Tou TipoldvTog Mdwkpo Tooko MNaptu
oToV HOUPVO UIKPOKUUATWV.

* H dnpoupyia KnAidwv oTo Tipoiov dev ermpeadel TNV artddooT) TOU Kat SV KAAUTTTETAL
artd v eyyunon g Tupperware.

* Adov xpnoloriomoeTe To Tipoldv Mdaikpo Toodko MNapTtu, adalpEoTe TO ECWTEPIKO
OKEVOG arto T Bdon, Tedovtag Tautoxpova Ta SUO TITEPUYLA TOU ECWTEPIKOU OKEVOUG
TIPOG TA TIAVW ATTO TO KATW HEPOG TwV AaBwv. (Eikdva B)

* > € TIEPITTTWON TIOU UTIOAEITTOVTAL KOMMATIA COKOAATOG KAl TIPOTIUATE VA TA
EavadeoTAvETE KAl va T ALWOETE, APALPETTE TO ECWTEPIKO OKEVOG ATTO TN BAon Kau
TIPOCOEOTE VEPO HEXPL TNV EVOELIEN. ZUVOEDTE EAVA TO ECWTEPIKO OKEVOG 0N BAom Kat
TOTIOOETNOTE TNV OTOV POUPVO HIKPOKUUATWY HE HEYIOTN LIoXV 650W yia €wg 2 AeTTTa.

* EQv urtdpxouV UTTOAEIATA COKOAATAG, APAPEDTE TA XPNOYLOTIOWVTAG TN AETT)
OTIATOUAQ GIAIKOVNG.

* MeTd arnd kabe xprion, kabapilete aueEcwC e E0TO VEPO TIPOKEEVOU VA APAIPEITE
€UKOAQ TN cokoAaTa. MOAIG kaBapioel, EEMAEVETE TO SOXEIO |IE KPUO VEPO YL va
artopEVYOVTAL OL EVTOVEG HUPWOLES dayNnTou 1 oL Aekedeg. ‘OAa Ta eEapTATA UTTOPOUV
VA TTAVBOUV O€ TIAUVTTPLO TUATWV.

* Mnv XP1OYOTIOLEITE OKANPA 1] AtXUNPA MAYELPIKA EQPYAAEIQ.

* To mipoidv Makpo Tooko MapTu ripoopidetal OVo yia Xperior otov Goupvo
MIKPOKUUATWV. MV TO XPNOYIOTIOLETE O€ £0TIEG KOULIVAG, 0 CUUBATIKO POUPVO 1) TIAVW
QIO TO YKPIA.

* To mpoidv Mdaikpo Tooko MapTu rpoopidetal HOVo yia TNV TIapacKeur) GovVTU GOKOAATAG.

Eyyunon moiomtag g Tupperware

To Mdukpo Todko MNaptu TnG Tupperware cuvodevETAL ATTIO TNV idla £YYUNonN TIOLOTNTAG
TIOU LOXUEL Y1 OAa Ta Ttpoiovta Tupperware, n oroia dilacdpaAifel TNV AvVTIKATACTAON
OTIOLOUONTIOTE TIPOIOVTOG TIOU €XEL KATAOKEVAOTEL ard tnv Tupperware Kat
TIAPOUCLACEL EAATTWA OTNV KATAOKEUT) 1 TO UAIKO KATA T1 XPr|0N TOU CUUPWVA UE
TIG 0dnyieg KAl KATA TN oLV On OIKLAKY XPrion.

www.tupperware.gr
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Bnarogapum 3a Bbl6op «MuKpo-PoHato» Tupperware, Kotopas MO3BOJMT BaM JIETKO
NPUrOTOBUTL LLIOKOIaAHOE (OHAI0 B MMKPOBOMHOBOM Meyn. OHa ygobHa v npocta B
MCMNONb30BaHUK. Bbl CMOXETE NPUroTOBUTL LLIOKONaAHOE OHA0 M NogaThb ero Ha CToN B
TOM e camMon eMKOCTU. «MUKpo-PoHA» He TpebyeT AOMONHUTENBHOMO NOAOrPEBaHUA
BO BPeEMSA efbl, YTO SKOHOMUT BPEMSA M1 3NEKTPOIHEPTUI0.HCTPYKLMM NO NPUrOTOBIEHMIO
YKa3aHbl Ha BHELLUHEN YaCTN GOKOBbIX CTEHOK BCTaBKM.

MUH.0 °C METIZTO 650W
MAKC. 120 °C METIZTO 5 MIN

HE¥EBTXSH

Tupperware

Mcnonb3ymTe HU3KMIM TEMNEPATYPHbIM PEHUM NOCYA0MOEYHOW MaLUKUHbI, YTOObI
COKOHOMWTb SHEPIUIO U 3aLLUMTUTb OKPYHAIOLLYIO cpeay.

UHCTPYKLMMU NO NnpUrotoBsieHUto (puc. A):

MHCTPYKLMM MO NPUroTOBNIEHUIO YKa3aHbl HA GOKOBbLIX CTEHKAX BCTABKM.

* Haneunte Boay B ocHoBaHWe «MWKpo-DoHA0>» A0 OTMETKM ypoBHA (350 m)(1).

* YcTaHOBUTE BCTABKY B OCHOBaHWE, COBMECTUB €€ BbICTYMbl C OTBEPCTUAMU B PyHKaXx
OCHOBaHMsA. HarmmTe BHU3 OAHOBPEMEHHO C 06ENX CTOPOH A0 LUENYKa, YTOObI 06a
a/IeMeHTa HaZIEXHO COEAMHNINCE (2).

* [lonoxuTe BO BCTaBKY KYCOYKM LWOKoNaaa. Cnegyet 6patb He meHee 100r (no 50r Ha
OTCEK) U He 6oniee 500er/no 250r Ha oTceK) WwokKonaga (3). He pobasnsanTe B BOAY UK
LLOKO1aZ, }MpP, Macs1o, C/IMBKU, TaK KaK 3TO MOXET NOBPEAUTL N3e/ue.

e MOLHOCTb MUKPOBO/IHOBOM MNeYn He A0MKHa npeBbiwarb 650 BT g1a ykasaHHOro
BPEMEHW NPUrOTOB/IEHUA B COOTBETCTBUM C TabnuLen «Bpema npurotoBneHms ».

OTperynnpynTe Bpemsa NpUroToBAEHUA B MMKPOBOJIHOBOM Neyn (obLuee Bpems

MNPUrOTOBNEHUA HE AOMKHO NPEBbLILWATL 5 MUHYT) B COOTBETCTBMM CO BKYCOBbIMU

NpeAnoYTEHNAMM, HACTPOMKaMM MUKPOBO/IHOBOM NEYU 1 BUAOM LLIOKONaaa.

YKasaHHble HUKE peKOMeHZaunu MoryT MEHATLCA B 3aBUCUMMOCTHM OT BMAa LWOKonaza

M HACTPOEK MMKPOBOJTHOBOM MeYu.

Bpema npurotoBneHuA

LWokronap | Bpema npu
600/650 Bt
(m:cc)

100r 2:00

200r 3:00

300r 3:30

400r 3:30

500r 4:00

* [lepea nogaden Ha CToN AanTe pacTonieHHOMY LLOKO/1aZy NOCTOATb B TeYeHWe
5-10 MuHyT. MmenTe B BUAY, YTO B NOJTYYMBLLENCA MACCe MOIYT COXPaHATLCS
KYCOYKM LWOKONaAa. AKKypaTHO NepemeLlanTe WoKonaz 418 NoayYeHra 0aHOPOAHOM
pacniaBNeHHON KOHCUCTEHLIMM, C MOMOLLIbIO CU/IMKOHOBOIO CKpebKa Masioro Tupperware
, YTOObI 3aWUTUTL U3JeNMe OT LaparnuH.

"MuKpo-DoHAK" MOXKHO TaKKe MCNONb30BaTb C KUMNALLEW BOAOM AN NPUrOTOB/IEHMA

LLIOKONaAHOro oHAL0.

* BmecTo BoAbI U3-Mof KpaHa UCnonb3ynTe KunAwyo Boay Ha stane 1 (1). Bygsre
OCTOPOMHbI MPU 3a/IMBAHUKN KMMATKA B OCHOBaHME M NpY 00paLLeHA C USAENEM,
MOCKOJIbKY KMMALLAA BOAa MOMET 00eYUb KoY. HE npeBbilanTe MaKCUMasTbHbIN
YPOBEHb BOAbI, yKa3aHHbIM Ha gaHHoM aTane (350 mn).

* AKKypaTHO MOMEeCTUTE BCTaBKY B OCHOBAaHME (2) U MOJIOHUTE B HEE KYCOYKU LLOKO1aja
(3), cnepya npyBeAEHHBIM BbiLLIE MHCTPYKUUAM.

* [NopoxamTe HECKOILKO MUHYT (5-12), NoKa woKonag pactaet. MoxKHO nomeLuars
LLIOKO1aZ, CUJIMKOHOBbLIM CKPEOKOM MaJslbIM.



[ONnAa pocTueHUa Hauny4LMX pe3ynbLTaToB U B LEenax 6e3onacHoCcTU cobnatogaiite
chnepyolmne Mepbl NPeaoCTOPOHHOCTM.
* Bcerga MoiiTe HoBble U3Aenus nepes, NepsbiM UCMO/Ib30BaHMEM.
 CnepywTte peKoMeHAaUmsAM Mo NPUroTOB/IEHWIO MULLIM, MPUBEAEHHBIM B JaHHOM BYKNIeTe.
* [lepen 1cnonb3oBaHWEM U3AENMA BCErda HAaNOHANTE BOAOM €ro OCHOBaHUE.
B npoTMBHOM Cly4ae BO3MOXKHO HEOBpaTUMOE NOBPEHAEHNE U3aenus. [apaHTus
Tupperware B TaKMX Clyqanx He JEeNCTBYET.
e CTaBbTe M3ae/IMe B MMKPOBOJIHOBYHO MNeYyb M NoAaBaiiTe Ha CTOJ1 TOIbKO B COGPaHHOM
BUIE.
* HMKorga He cTaBbTe B MMKPOBOJIHOBYHO MeYb BCTABKY WM OCHOBaHWE Mo
OTAENbHOCTMU.

* He U3BneKkanTe BCTaBKYy M3 OCHOBaHWA, KOraa B HEM HaxXoauTCA pacniaBfeHHbIN
LLIOKONAA, TaK KaK BoAa B OCHOBaHUK ropAYas.

e [1nA npaBnIbHOIro UCMoJIb30BaHWSA U3OEUA BCeraa CnegymTe MHCTPYKUMAM
NPOU3BOANTENA MUKPOBOJIHOBOW NEYM.

* «MuKpo-PoHAato» NpeaHasHaueHa A/1A Ucrnosb3osaHusA npu Temneparype ot 0 °C ao
120 °C. He nomeLlanTe ee B MOPO3WJIbHYHO KaMepy U He UCMONb3YUTe Npu Temneparype
Bbilwe 120 °C. LLlokonag — 370 04eHb YyBCTBUTE/IbHbIM MPOAYKT, MO3TOMY, BO
n36erKaHne ero NPUropaHna, CoéntoaanTe peKoMeHaaLUmMm No BPEMEHU U YPOBHIO
MOLLHOCTH, NPUBEAEHHbIE B JaHHOM OYK/ETE.

* HuKorga He 3aKkpbiBanTe U3genme BO BPeMA MN1aB/IEHWA LLOKO1aga B MMKPOBO/IHOBOM
neym.

» Copeprmmoe «MuKpo-DoHao» ByaeT ropsadmMm nocse NpurotoBaeHua. [as nssneyveHus
€e U3 MMKPOBOJIHOBOM MeYn Beerga UCnosib3ymTe CUIMKOHOBbBIE BAPEHKKN-NPUXBATKM.

* He no6aBnamTe B LLOKONAA KpacUTeNu, MPAHOCTU, CZIMBKK, Macsio U Jilobble Apyrue
HUPbI Nepe nomeLleHnemM «Mukpo-DoHA» B MUKPOBO/THOBYHO NEYb.

* Hannuune NATEH Ha U3AENM HE B/IMAET Ha ero paboymne XxapaKTePUCTUKU U HE
NOKpbIBAETCA rapaHTHen Tupperware.

* [ocne ncnonb3oBaHUA «MUKpPO-DoHAK» AOCTaHLTE BCTABKY U3 OCHOBaHUA,
OOHOBPEMEHHO HarXKaB CH13Y BBEPX Ha 06a BbICTyMNa BCTaBKuU (puc. B).

e Ecnn B «MuKpo-POoHAH0» OCTa/IMCh KYCOYKU LLOKO1a4a v Bbl XOTUTE NOBTOPHO
pasorpeTb UX M PacTONMUTb, U3BJIEKUTE BCTABKY M3 OCHOBaHWA 1 Jo6aBkTe BOAb! A0
oTMeTKK. CHOBa YCTaHOBUTE BCTaBKY B OCHOBaHWeE U NoCTaBbTe B MMKPOBOJIHOBYHO MeYb
He 60/1ee YEM Ha 2 MUHYTbI NPKX MOLLHOCTM He 6osee 650 BT.

* ECnn Ha CTeHKax OCTaHeTCA LWOoKoNaA, YaamTe ero ¢ NoMOLLBI0 CUJIMKOHOBOMO CKpebKa
MaJioro.

* [locne Kaxgoro Ucrnonb30BaHUsA Cpasy He MOUTE U3AE/IME TEMNIOM BOSOW, YTOObI JIEMKO
YOAMTb OCTaTKM LWOKoNnaga. lNocne MbITbA onosiacKMBamTe KOHTEMHEP XO/I04HOM BOAOM,
4YTOObI NPEAOTBPATUTL NOABIEHUE CU/IbHBIX 3aMaxoB U NATEH. Bce anemMeHTbl MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLUMHE.

* He ncnonb3ymTe oCTpble NpegMeTbl UM NPeaMETbI, KOTOPbIE MOryT Nouapanarb
nspenve.

e «MuKpo-DoHAK» NpeaHa3HaYeHa UCKIYUTENIBHO 415 UCMO/Ib30BaHWA B
MWKPOBO/IHOBOM NeYU. He cnonb3ymnte ee 418 NPUrotToBAEHUA NULLM Ha NINTE, B
[YXOBKE WJIN Ha rpue.

* «MuKpo-DoHAL» NpeaHa3HaYeHa UCKIYUTENIBHO AN1A MPUFOTOBIEHUSA LLOKONAAHOMO
doHAto.

FapaHTUA KayecTBa Tupperware

Ha «MuKpo-PoHato» AnA NPpUrotToBAEHUA LWOKONAAHOro GOHAK B MMKPOBO/THOBOW
Meyn pacnpoCTPaHAETCA Ta e rapaHTUs Ka4ecTBa, YTO M Ha BCHO NPOAYKLMIO
Tupperware. OHa o6ecneymBaeT 3aMeHy nboro usgenua Tupperware, B

KOTOPOM 6bl/IM BblfiBNEHbI eDEKTbLI M3roTOBIEHMA UK MaTepuasna Nnpyu 0ObIYHOM
MCMNONb30BaHUN U3LENNA B AOMALLUHUX YCIOBUAX U COrNAcHO MHCTPYKLMN.

www.tupperware.ru
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Hvala vam Sto ste odabrali Tupperware Mikrodeliciju za cokoladu koji vam
omogucuje prakticnu pripremu Cokoladnog fonduea u mikrovalnoj pecnici. Uz
to je brz i jednostavan za uporabu. Ustedjet éete vrileme i energiju za pripremu i
posluzivanje Cokoladnog fonduea u istoj posudi bez potrebe za izvorom topline
tijekom konzumacije. Upute za kuhanje urezane su na vanjskoj strani stijenki umetka.

MIN.0 °C MAKS. 650 W
MAKS. 120 °C MAKS. 5 MIN

HE#¥EEEIT XS

Tupperware

Upotrebljavajte program pranja na niskoj temperaturi vase perilice posuda kako biste

Stedjeli energiju i pomogli u o¢uvanju okolisa.

Smjernice za kuhanje (SI. A):

Slijedite upute za kuhanje na stijenkama umetka:

* Postolje proizvoda Mikrodelicije za ¢okoladu ispunite vodom do pregiba
(350 mi)(1).

» Umetak spoijite s postolijem tako da jezicke poravnate s otvorima na ruCkama postolja.
Istodobno pritisnite s obje strane dok ne klikne, te su oba dijela Cvrsto spojena (2).

» Stavite komadi¢e ¢okolade u umetak. Pripremite najmanje 100g (50g po odjeliku), a
najvise 5009 (2509 po odjeliku) ¢okolade (3). U vodu nemojte dodavati ulje, maslac ili neku
drugu masnocu jer to moze ostetiti proizvod.

* Zagrijte u mikrovalnoj pe¢nici na maksimalno 650 W u trajanju navedenom u tablici
»Vrijeme kuhanja’. Vrijeme kuhanja prilagodite ovisno o svom ukusu, postavkama
mikrovalne pecnice i vrsti Cokolade (nikada nemojte premasiti ukupno vrijeme kuhanja od
maksimalno 5 min).

Naznake u nastavku samo su smjernice i mogu se razlikovati ovisno o vrsti ¢okolade i

postavkama mikrovalne pecnice.

Tablica s vremenom kuhanja

Cokolada | Vrijeme na
100g 2:00
200g 3:00
300g 3:30
400g 3:30
500g 4:00

* Prije posluzivanja pustite jelo da stoji 5 — 10 minuta. Napominjemo da nakon vremena
kuhanja jo§ moze biti komadica ¢okolade. Njezno promijeSajte cokoladu dok ne postignete
ujednacenu smjesu. Upotrijebite mekani alat kao $to je Uska silikonska lopatica N.G.
Tupperware kako biste izbjegli vidljive ogrebotine.

Isto tako, Mikrodelicija za Cokoladu moze se upotrijebiti s kipuc¢om vodom za pripremu

cokoladnog fonduea.

* U koraku 1 (1) zamijenite obi¢nu vodu kipu¢om vodom. Budite paZljivi pri ulijevanju kipuce
vode u bazu i upotrebi proizvoda jer kipu¢a voda moze prouzroCiti opekline. NEMOJTE
premasiti maksimalnu razinu vode oznacenu pregibom (350 ml).

* Pazljivo spojite umetak s postoliem (2) i stavite komadice Cokolade u njega (3) slijedeCi
prethodno navedene upute. 3

» Cokolada Ce se rastopiti za nekoliko minuta (5 — 12). Cokoladu mozete mijeSati tankom
silikonskom lopaticom.



Radi vlastitog zadovoljstva i sigurnosti pridrzavajte se sljedec¢ih mjera opreza:

* Novi proizvod obavezno operite prije prve upotrebe.

* Pridrzavajte se smjernica za kuhanje navedenih u ovim uputama.

* Proizvod uvijek upotrebljavajte s vodom u postolju. U protivnom moze doci do trajnog
oStecenja proizvoda. To nije pokriveno jamstvom tvrtke Tupperware.

* Tijekom grijanja u mikrovalnoj pecnici i posluzivanja uvijek upotrebljavajte sastavljeni
proizvod.

 Nikada nemojte u mikrovalnu pecnicu stavljati sam umetak ili postolje.

* Umetak nemoijte uklanjati s postolja dok je ¢okolada rastopljena jer je voda vruéa.
* U knijizici s uputama proizvodac¢a mikrovalne pecénice potrazite odgovarajuci nacin
upotrebe.

* Tupperware Mikrodelicija za ¢okoladu moze se upotrebljavati na temperaturama od 0 °C
do 120 °C. Ne stavljajte ga u zamrzivac i ne izlazite temperaturi visoj od 120 °C. Cokolada
je vrlo osjetljiva i da biste izbjegli zagorijevanije, pridrzavajte se vremena i snage navedenih
u ovim uputama.

* Nikad nemoijte pokrivati proizvod dok se ¢okolada rastapa u mikrovalnoj pecnici.

* Nakon kuhanja sadrzaj je vruc. Upotrebljavajte Silikonske rukavice kad proizvod uklanjate
iz mikrovalne pecnice.

» Zacini za bojenje, vrhnje, maslac ni bilo kakva druga masnoca ne smiju se dodavati u
cokoladu prije stavljanja proizvoda u mikrovalnu pecnicu.

* Pojava mrlja ne utjeCe na rad proizvoda i nije pokrivena Tupperwareovim jamstvom.

* Kad ste gotovi s upotrebom Mikrodelicije, umetak uklonite s postolja tako da istodobno
gurnete dva jeziCka umetka s dna rucki prema gore. (Sl. B)

 Ako ima preostalih komadic¢a cokolade i Zelite ih ponovno zagrijati i rastopiti, uklonite
umetak s postolja i dodajte vodu do razine pregiba. Ponovno spojite umetak s postolijem i
zagrijte u mikrovalnoj pe¢nici MAKS. 2 minute
na maks. 650 W.

 Ako ima preostale ¢okolade, uklonite je Uskom silikonskom lopaticom N.G.

» Nakon svake upotrebe proizvod smjesta isperite toplom vodom za lak$e uklanjanje
Cokolade. Kad je Cist, spremnik isperite hladnom vodom kako biste sprijeCili pojavu snaznih
mirisa ili mrlja od hrane. Svi dijelovi smiju se prati u perilici posuda.

* Ne upotrebljavajte brusni ili ostar pribor.

* Proizvod Mikrodelicija za ¢okoladu namijenjen je samo za mikrovalne pecnice; ne
upotrebljavajte ga na Stednjaku, u uobicajenoj pecnici ili na resetki.

* Proizvod je namijenjen samo za ¢okoladni fondue.

Jamstvo kvalitete Tupperware

Tupperware Mikrodelicija za ¢okoladu ima isto jamstvo kvalitete kao i svi Tupperwareovi
proizvodi. Njime se jam¢i zamjena svakog proizvoda tvrtke Tupperware s nedostacima
u materijalu ili izvedbi nastalima prilikom upotrebe proizvoda u skladu s uputama i pri
uobi¢ajenom nacinu upotrebe u domacinstvu.

www.tupperware.hr
www.tupperware.ba
www.tupperware.rs
www.tupperware.me
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Dékujeme vam, ze jste si zakoupili vyrobek spolecnosti Tupperware Micro deli dip,
ktery vam umozni pfipravit si pohodIiné cokoladoveé fondue v mikrovinné troubé. Navic
je jeho pouziti rychlé a snadné. UsSetfite ¢as a energii tim, Ze cokoladové fondue
pfipravite a budete podavat ve stejné nadobé a nebudete pfi jeho konzumaci potfebovat
zdroj ohfivani. Pokyny k pfipravé jsou vyrazeny na vnéjSi strané bocnich stén vlozky.

MIN.O0 °C MAX. 650 W
MAX.120°C MAX.5 MIN

HE#EEITXSH

Tupperware

PFi umyvani v my€ce na nadobi pouzivejte program

s nizkou teplotou, abyste Setfili energii a chranili Zivotni prostfedi.

Navod k priprave (Obr. A):

Dodrzujte pokyny k pfipravé uvedené

na bocnich sténach viozky:

* Naplnte zakladni nadobu Micro deli dip vodou po znacku (350 ml)(1).

* Spojte vliozku se zakladni nadobou tim, Zze zasunete pacicky do otvoru
v drzadlech zakladni nadoby.
Zatlacte na vloZku soucasné na obou stranach tak, aby se pacicky zacvakly a oba dily se
pevné spojily (2).

* Do viozZky dejte kousky cokolady. Pfipravte minimalné 100g (50g na pfihradku)
a maximalné 5009 (2509 na piihradku) cokolady (3). Nepridavejte do vody nebo cokolady
olej, maslo nebo jakykoliv jiny tuk, protoze by doslo k poskozeni vyrobku.

* Ohfejte v mikrovinné troubé pfi max. vykonu 650 W a dobu pfipravy zvolte podle tabulky
,Doby pfipravy*,

* Dobu pfipravy v mikrovinné troubé muzete dle chuti, nastaveni mikrovinné trouby a druhu
cokolady upravit. Nikdy vSak neprekracujte maximalni dobu pfipravy 5 minut.

Uvedené Casy jsou orientaCni a mohou se lisit v zavislosti na druhu ¢okolady

a nastaveni mikrovinné trouby.

Doby pripravy

Cokolada | Doba pfi
vykonu 600
W/650 W (m:ss)

100g 2:00

200g 3:00

3009 3:30

400g 3:30

500g 4:00

* Pfed podavanim nechte 5—10 minut odstat. Po uplynuti doby pfipravy mohou byt stale
pritomny kousky ¢okolady. Cokoladu jemné promichejte, abyste ziskali homogenni
rozpusténou smés. PouZijte mékky nastroj, naptiklad Tupperware Silikonovou stérku uzkou,
abyste nadobu neposkrabali.

K pfipravé ¢okoladového fondue v nadobé Micro deli dip |ze pouzit pfipadné i vrouci

vodu.

* VV kroku 1 nahradte vodu z kohoutku vrouci vodou (1). Pfi nalévani vrouci vody do zakladni
misky a pfi manipulaci s vyrobkem budte opatrni,
protoZe vrouci vodou se muZete opafit. NEPREKRACUJTE maximalni troveri vody
oznacenou vystupkem (350 ml).

* Podle vySe uvedenych pokynu opatrné umistéte viozku do zakladni nadoby (2)

a vlozte do ni kousky ¢okolady (3).

» Nechte &okoladu nékolik minut (5-12) rozpoustét. Cokoladu mézete zamichat pomoci

Silikonove stérky uzké.



Spokojenost s pripravenym pokrmem a bezpecénost pfi vareni zajistite, budete-li

dodrzovat nasledujici pokyny:

* Pfed prvnim pouZzitim novy vyrobek
vzdy umyijte.

* Dodrzujte postupy pfipravy uvedené
v tomto letaku.

* \/yrobek vzdy pouzivejte s vodou v zakladni nadobé. Kdybyste tak neucinili, mohlo by dojit
k trvalému poskozeni vyrobku. Na takové poskozeni se nevztahuje zaruka spoleCnosti
Tupperware.

e P¥i ohfivani v mikrovinné troubé
a podavani musi byt vyrobek vzdy sestaveny.

* Nikdy nevkladejte vliozku
nebo zakladni nadobu do mikrovinné trouby samostatné.

* Nevyndavejte viozku ze zakladni nadoby, kdyZ je Cokolada rozpusténa, protoze voda
je horka.

* VZdy postupuite dle navodu k pouziti mikrovinné trouby.

* \/yrobek spole¢nosti Tupperware Micro deli dip Ize bezpeéné pouzivat pfi teplotach od 0
do 120 °C. Nevkladejte ho do mrazaku a neprekracujte teplotu 120 °C. Cokolada je velmi
citliva, abyste ji nespalili, dodrzujte ¢asy a vykony uvedené v tomto letaku.

* Béhem rozpousténi cokolady
v mikrovinné troubé vyrobek nikdy nezakryvejte.

* Obsah bude po ohrati horky.

Pfi vyjimani z mikrovinné trouby si vezmeéte Silikonove rukavice.

* Pfed vloZenim Micro deli dip
do mikrovinné trouby nepridaveijte do ¢okolady barvici kofeni, smetanu, maslo nebo
jakykoliv jiny tuk.

* Skvrny na vyrobku neovlivni funkci vyrobku a nevztahuje se na né zaruka spolecnosti
Tupperware.

* Jakmile s pouzitim Micro deli dip skoncite, vyjméte viozku ze zakladni nadoby tak, ze
soucasné vytlacite obé pacicky viozky nahoru z drzadel. (Obr. B)

» Pokud uvnitf zUstaly kousky ¢okolady a chcete je znovu zahtat a rozpustit, vyjmeéte viozku
ze zakladni nadoby
a dolijte vodu po znacku. VloZku znovu spojte se zakladni nadobou a ohrejte
v mikrovinné troubé pfi vykonu max.

650 W MAXIMALNE po dobu 2 minuty.

* Pfipadné zbytky ¢okolady odstrante pomoci Silikonove stérky uzke.

* Po kazdém pouziti okamzité oCistéte vyrobek teplou vodou, abyste odstranili zbytky
cokolady. Cistou nadobu vyplachnéte studenou vodou. Zabranite tak vzniku intenzivniho
zapachu
nego skvrn z pokrmu. VSechny dily jsou vhodné k myti v my€ce nadobi.

* Nepouzivejte abrazivni nebo ostré Cistici pomucky.

* \/yrobekubé Micro deli dip je uréen pouze pro pouZziti v mikrovinné troubé; nepouzivejte ho
na sporaku, v bézné troubé ani na grilu.

* \/yrobek Micro deli dip je uréen pouze pro pfipravu ¢okoladoveého fondue.

Zaruka kvality spole¢nosti Tupperware

Na vyrobek spole¢nosti Tupperware Micro deli dip se vztahuje stejna zaruka kvality jako
na vsechny vyrobky Tupperware, podle niz bude jakykoli vyrobek Tupperware vyménén
v pfipadé, Ze se u néj projevi jakékoli zavady materialu nebo vady zpusobené chybou pfi
vyrobé, pokud je pouzivan v souladu s pokyny a v béznych domacich podminkach.
www.tupperware.cz
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Dakujeme, ze ste si vybrali nadobu Micro deli dip spoloc¢nosti Tupperware, s ktorou
mézete Cokoladové fondue pripravovat pohodine v mikrovinnej rare. A ¢o viac,
pouziva sa rychlo a lahko. Vdaka priprave a servirovaniu c¢okoladového fondue
v tej istej nadobe bez toho, aby ste mali pri konzumacii zapnuty zdroj tepla, usetrite
cas a energiu. Pokyny na varenie su uvedené na vonkajsej strane bocCnej steny viozky.

MIN.0 °C MAX. 650 W
MAX.120°C MAX.5 MIN

HE#EEITXSH

Tupperware

Pri umyvani v umyvacke riadu pouzivajte program
S nizkou teplotou, aby ste Setrili energiu a chranili zivotné prostredie.

Pokyny na varenie (obr. A):

Riadte sa pokynmi na varenie uvedenymi na bo¢nej stene vliozky:

* Naplnte nadobu Micro deli dip vodou
az po rysku (350 mi)(1).

* Pripojte viozku k zakladnej nadobe tak,
Ze uska vlozky umiestnite do otvorov drziakov na nadobe. Na oboch stranach sucasne
zatlacte, kym nezaznie cvaknutie a obe Casti nebudu pevne spojené (2).

* Do vilozky pridajte Cokoladové kusky: minimalne 100g (50g na jednu Cast)
a maximalne 500g (2509 na jednu Cast) ¢okolady (3). Do vody alebo ¢okolady nepridavajte
olej, maslo, smotanu
alebo iny tuk, mohli by poskodit produkt.

e Maximalny vykon mikrovinnej rury je
650 W. Cas varenia v mikrovinnej rure upravte podla , nastavenia mikrovinnej rury a druhu
cokolady (nikdy vSak neprekraCujte maximalny ¢as varenia 5 minut).

NizSie uvedené hodnoty su orientaéné. M6zu sa odliSovat podla jednotlivého
nastavenia mikrovinnej rury a druhov ¢okolady.

Doba varenia

Cokolada | Cas pri
vykone 600
W/650 W
(min)

100g 2:00

200g 3:00

300g 3:30

400g 3:30

5009 4:00

* Pred servirovanim nechajte 5 — 10 minut odstat. Upozorfiujeme, Ze po uvareni sa mozu
v zmesi stale nachadzat kusky ¢okolady. Cokoladu jemne mieSajte, kym nedosiahnete
homogénnu rozpustenu zmes. Na predchadzanie viditelnym Skrabancom pouzivajte
makky nastroj, napriklad Silikonovu stierku uzku
od spolo¢nosti Tupperware.

Na pripravu ¢okoladoveého fondue v nadobe Micro deli dip mdzete pripadne pouzit tiez

vriacu vodu.

* Pri kroku €. 1 nahrad'te vodu z vodovodu vriacou vodou (1). Pri nalievani vriacej vody do
zakladnej nadoby a manipulacii s vyrobkom budte opatrni,
pretoze vriaca voda vam méze popalit pokozku. Mnozstvo vody v nadobe NESMIE
prekro€it uroven ozna¢enu odskokom (350 ml).

» Opatrne pripojte viozku k zakladnej nadobe (2) a na zaklade vysSie uvedenych pokynov
do nej pridajte Cokoladoveé kusky (3).

* Pockajte niekolko minut (5 -12),



kym sa okolada neroztopi. Cokoladu mézete premiesat Silikénovou stierkou tzkou.

V zaujme vlastnej spokojnosti

a bezpeénosti dodrziavajte tieto preventivne opatrenia:

* Novy produkt vzdy pred prvym pouzitim umyte.

* Pri vareni dodrziavajte pokyny uvedené v tomto letaku.

* Produkt vzdy pouzivajte s vodou v nadobe. Nedodrzanie tohoto kroku moze spbsobit
trvalé poskodenie produktu. Na tento typ poskodenia sa nevztahuje zaruka spolo€nosti
Tupperware.

* PoCas varenia a servirovania pouzivajte produkt vzdy pine zlozeny.

* VloZku alebo nadobu nikdy nevkladajte do mikrovinnej rury samostatne.

* VloZku s rozpustenou ¢okoladou neodstrariujte z nadoby, pretoze voda v nej je
horuca.

* \/ zaujme spravneho pouzitia vyrobku sa vzdy riad'te inStruktaznou brozurou vyrobcu
mikrovinnej rury.

* Micro deli dip od spolo¢nosti Tupperware sa mbze bezpecéne pouzivat pri teplotach od 0 °C
do 120 °C. Nepouzivajte 5
v mraznicke a pri teplotach vyssich nez 120 °C. Cokolada je velmi citliva a aby ste predisli
jej spaleniu, dodrzZiavajte Casy
a urovne vykonu uvedené v tejto brozure.

* Produkt nikdy pri topeni Cokolady
v mikrovinnej rure nezakryvajte.

* Po uvareni bude obsah horuci.
Pri vyberani nadoby z mikrovinnej rury pouZivajte Silikonove rukavice.

* Pred vloZzenim nadoby Micro deli dip
do mikrovinnej rury nepridavajte do ¢okolady ziadne farebné korenie, smotanu, maslo ani
dalSie tuky.

» Zafarbenie produktu neovplyvni vykon vyrobku a nevztahuje sa nan zaruka spolo€nosti
Tupperware.

* Po skonceni pouzivania Micro deli dip, z nadoby odstrante viozku suCasnym vytlaCenim
dvoch usiek viozky zo spodnej strany drziakov. (Obr. B)

» Ak vam zostali kusky ¢okolady a chcete ich zohriat a roztopit, odstrante viozku
Z nadoby a tuto naplrite vodou az po rysku. Vlozku pripojte naspét k nadobe a varte v
mikrovinnej rure
pri maximalnom vykone 650 W NAJVIAC 2 minuty.

* ZvySnu €okoladu vo vlozZke odstrarite Silikonovou stierkou uzkou.

* Po kazdom pouZziti nadobu a viozku okamzite umyte v teplej vode, aby ste ¢okoladu l'ahko
odstranili.
Po umyti nadobu oplachnite v studenej vode, aby ste zabranili vzniku zapachu
alebo Skvrn.
V8etky sucasti nadoby sa mézu umyvat
v umyvacke riadu.

* Nepouzivajte drsné ani ostré kuchynské pomaocky.

» Nadoba Micro deli dip je ur€ena iba na pouzitie v mikrovinnej rure — nepouZzivajte ju na
sporaku, v klasickej rure ani na grile.

» Nadoba Micro deli dip je uréena iba
na pripravu cokoladoveho fondue.

Zaruka kvality Tupperware

Na nadobu Micro deli dip od spolo¢nosti Tupperware sa vztahuje rovnaka zaruka kvality
ako na vSetky ostatné vyrobky Tupperware. Zaruka zabezpecCuje vymenu vSetkych
vyrobkov spolo¢nosti Tupperware s vyrobnymi alebo materialovymi chybami, ak sa tieto
vyrobky pouzivaju podla navodu a na bezné domace ucely.

www.tupperware.sk
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Dziekujemy za wybranie naczynia Tupperware Micro Fondue, dzieki ktoremu mozna
tatwo przygotowa¢ czekoladowe fondue w kuchence mikrofalowej. Jest ono szybkie i
proste w uzyciu. Oszczedzasz czas i energig, przygotowujgc oraz podajgc czekoladowe
fondue w tym samym pojemniku, nie ma potrzeby dodatkowego zrédta ciepta podczas
jego spozywania. Instrukcje gotowania podane sg na zewnetrznej stronie scianek wktadki.

MIN. 0°C MAKS. 650 W
MAKS. 120°C  MAKS. 5 MIN

HE#EEEIT XS

Tupperware

W zmywarce do naczyn zalecamy wybor programu niskotemperaturowego, ktéry
pozwala oszczedzac energie i chroni¢ sSrodowisko naturalne.

Wskazéwki dotyczace gotowana (rys. A):

Zapoznaj sie z instrukcjami znajdujgcymi sie na sciankach wktadki:

* Napetni¢ gtdwne naczynie Micro Fondue wodg (350 ml)(1).

* Potgczy¢ wktadke z gtbwnym naczyniem, wyrownujgc zaktadki z otworami w rgczkach
naczynia. Nacisng¢ po obu stronach jednoczesnie, az bedzie stychac klikniecie i oba
komponenty ztgczg sie (2).

» Wtozy¢ kawatki czekolady do wktadki. Przygotuj przynajmniej 100g czekolady (50g na kazda
przegrode) do maksymalnie 500g (250g na przegrode)(3).

Nie dodawac wody, oleju, Smietany, ani zadnego innego ttuszczu, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie produktu.

» Gotowac w kuchence mikrofalowej przy maks. mocy 650 W przez czas okreslony w tabeli
,Czas gotowania”.

* Dostosowac czas gotowania w kuchence mikrofalowej (nie przekraczajgc maks. czasu
gotowania 5 min) w zaleznos$ci od wtasnych preferencji smakowych, ustawien kuchenki i
rodzaju czekolady.

Ponizsze wskazowki sg tylko referencyjne, moga sie rozni¢ w zaleznosci od rodzaju

czekolady i ustawien kuchenki mikrofalowe;.

Tabela czasu gotowania

Czekolada Czas przy
600 W
/650 W
(m:ss)

100g 2:00

2009 3:00

300g 3:30

4009 3:30

500g 4:00

* Przed podaniem nalezy odstawi¢ potrawe na 5-10 minut. Prosze pamietac, ze po
gotowaniu wcigz mogag by¢ obecne kawatki czekolady. Delikatnie wymieszac czekolade,
aby osiagna¢ jednorodng, roztopiong mase. Uzy¢ delikatnych sztuccow, np. silikonowej
szpatutki Tupperware, aby unikng¢ zarysowan.

Naczynia Micro Fondue mozna takze uzywac do przygotowania czekoladowego fondue

na wrzgcej wodzie.

* Wystarczy w pierwszym kroku (1) zastgpi¢ wodg z kranu wrzgtkiem. Nalezy zachowac
ostroznosc, napetniajac i przestawiajgc gtdwne naczynie, poniewaz wrzatek moze
sp;)wodowac poparzenie skory. NIE PRZEKRACZAC maksymalnego poziomu wody (350
ml

* Ostroznie podtaczy¢ wktadke z naczyniem gtownym (2) i dodac kawatki czekolady (3)
zgodnie z powyzszg instrukcja.

* Odczekac kilka minut (5-12), az czekolada sie rozpusci. Czekolade mozna mieszac
silikonowg szpatutka.



W celu zapewnienia satysfakcji i bezpieczenstwa zachowaé nastepujace srodki

ostroznosci:

e Zawsze przed pierwszym uzyciem doktadnie umyc¢ pojemnik.

* Kierowac sie wskazéwkami dotyczgcymi gotowania, ktdre zostaty podane w tej ulotce.

e Zawsze uzywac produktu z wodg w naczyniu gtéwnym. W innym przypadku moze dojs¢
do permanentnego uszkodzenia produktu.

Takiego uszkodzenia nie obejmuje gwarancja Tupperware.

e Zawsze uzywac ztozonego produktu podczas gotowania i podawania.

* Nigdy nie stawiac¢ wktadki lub naczynia gtdwnego pojedynczo w kuchence
mikrofalowe;.

* Nie wyjmowac wktadki z naczynia, gdy topiona jest czekolada, poniewaz woda jest
gorgca.

* Przed uzyciem produktu nalezy zapoznac¢ sie z instrukcjg obstugi kuchenki mikrofalowe;.

» Naczynia Tupperware Micro Fondue mozna uzywac w temperaturze od 0°C do 120°C.
Nie wktada¢ do zamrazarki i nie przekracza¢ temperatury 120°C. Czekolada jest bardzo
wrazliwa, wiec aby jej nie przypali¢, nalezy przestrzega¢ podanych czasow oraz mocy
gotowania.

* Nigdy nie przykrywaé produktu podczas topienia czekolady w kuchence mikrofalowe;.

* Po ugotowaniu zawartos¢ naczynia bedzie gorgca. Wyjmujgc naczynie z kuchenki
mikrofalowej, nalezy uzywac rekawic kuchennych.

* Nie nalezy dodawac przypraw, sSmietany, masta ani zadnych innych ttuszczéw do
czekolady przed umieszczeniem naczynia Micro Fondue w kuchence mikrofalowe).

* Plamy nie wptywajg na dziatanie produktu i nie sg objete gwarancjg firmy Tupperware.

* Po uzyciu naczynia Micro Fondue wyja¢ wktadke z naczynia gtdwnego, popychajac
jednoczesnie obie zaktadki na rgczkach naczynia od dotu do gory (rys. B).

» Jesli pozostaty kawatki czekolady i chcemy je roztopic, nalezy wyja¢ wktadke i dodac¢ wody
do zaznaczonego poziomu. Ponownie potgczy¢ wkitadke z naczyniem gtownym i gotowac
w kuchence DO 2 minut przy mocy
maks. 650 W.

* Resztki czekolady usung¢ silikonowg szpatutka.

* Po kazdym uzyciu natychmiast umy¢ naczynie cieptg woda, aby tatwo usung¢ czekolade.
Wyptukaé zimng woda, aby nie pozostawaty silne zapachy lub plamy. Wszystkie elementy
mozna bezpiecznie my¢ w zmywarce do naczyn.

* Nie nalezy stosowac przyrzaddw ostrych lub scierajgcych.

* Produkt Micro Fondue moze by¢ uzywany tylko w kuchence mikrofalowej; nie nalezy go
uzywac na ptycie grzewczej, w konwencjonalnych piekarnikach ani na grillu.

* Produkt Micro Fondue moze by¢ uzywany tylko do czekoladowego fondue.

Gwarancja jakosci Tupperware

Pojemnik Tupperware Micro Fondue ma takg samg gwarancje jakosci, jak wszystkie inne
produkty firmy Tupperware, co oznacza, ze w przypadku stwierdzenia wady produkcyjnej
lub materiatowej produktu, jezeli produkt byt uzywany zgodnego z zaleceniami oraz w
normalnych warunkach domowych, producent zapewnia jego wymiane.

www.tupperware.pl
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Kd&szbnjuk, hogy a Tupperware Mikrés CsokiFondu terméket valasztotta, melynek
segitségével gyorsan és egyszeruen keészithet csokoladé fondut mikrohullamu sutében.
A termékkel id6t és energiat takarithat meg, mivel a csokoladé fondut ugyanabban az
edényben talalhatja, amelyben elkészitette, és nincs szikseg melegité eszkdzre a fondl
fogyasztasa kdzben. Az elkészitésre vonatkozo utasitasok a betét oldalan talalhatok.

MIN. 0 °C MAX. 650 W
MAX.120°C  MAX.5 perc
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Tupperware

Energiatakarékossagi €s kdrnyezetvédelmi megfontolasokbol alacsony hémeérsékletu

programot allitson be mosogatdgépén.

Elkészitési utmutato (A. abra):

Az utmutatd a betét oldalan is megtalalhato.

* ToltsOn vizet a Mikros CsokiFondu alsé részebe a koztes peremig (350 ml)(1).

» Csatlakoztassa a betétet az also részhez ugy, hogy a betét flleit az also rész fogérészébe
illeszti. A két oldalon egyszerre nyomja le a betétet ugy, hogy a fllek bepattanjanak a
fogorészbe. Ekkor a két rész szorosan egymashoz kapcsolddik (2).

* Helyezze a csokoladédarabokat a betétbe. Legalabb 100g (egysegenkeént 50g), legfeljebb
5009 (egysegenkent 250g) csokoladét hasznaljon a fondl elkeszitesehez (3). Ne adjon
olajat, vajat, tejszint vagy barmely mas zsiradekot a vizhez vagy a csokoladehoz, mivel az
a termék sérilését okozhatja.

¢ A mikrohullamu sutét allitsa be 650 W-ra, és allitsa be a ,,F6zési idd” tablazatban feltiintetett
idétartamot (soha ne Iépje tul a maximum 5 perces teljes f6zési id6t). A f6zési idot sajat
izlésének, a mikrohullamu sité beallitasainak és a csokoladé tipusanak megfeleléen
mddosithatja.

Az alabbi adatok csak utmutatoul szolgalnak, a szikséges f6zési idé a csokoladé

tipusanak és a mikrohullamu suté beallitasainak megfeleléen eltérhet ezektdl.

F6zési ido

Csokoladé | F6zési ido
600 W /650 W
teljesitményen
(p:mp)

100g 2:00

200g 3:00

300g 3:30

4009 3:30

500g 4:00

* Talalas elétt 5-10 percig hagyja allni a fondit. A f6zesi id6 letelte utan még lehetnek
csokoladédarabok a fonduben. Ovatosan kevergesse a csokoladeét addig, mig allaga
egyenletes lesz. Annak érdekében, hogy a felllet ne karcolddjon, lagy anyagbodl készult
eszkozt hasznaljon (pl. Tupperware Szilikon Kever6t).

A Mikrés CsokiFondu mar forrasban 1évé viz segitségével is hasznalhaté.

* Az elsé lepésben szerepld csapviz helyett hasznaljon forrasban lévo vizet (1). Legyen
ovatos, mikor a forr¢ vizet az alsé részbe 6nti, és ezutan a termeket kezeli, mivel a forro viz
égesi seriléseket okozhat. SOHA ne lépje tul a jelzett maximalis vizmennyiséget (350 ml).

» Ovatosan csatlakoztassa a betétet az als6 részhez (2) és adja hozza a csokoladé
darabokat (3) a fenti utasitasoknak megfeleléen.

* Hagyja kis ideig (5-12 percig) olvadni a csokoladét. Igény szerint keverje meg a szilikon
spatulaval.



A termék megfelel6 és biztonsagos hasznalata érdekében tartsa be az alabbi

ovintézkedéseket:

* Az els6 hasznalat el6tt mossa el a terméket.

» Kbvesse a jelen tajekoztatdban talalhatd elkészitési utmutatoban leirtakat.

* A hasznalat soran mindig legyen viz a termeék also részében. Ellenkez6 esetben a termék
tdbnkremehet. Erre az esetre nem vonatkozik a Tupperware altal nyuijtott garancia.

A mikrohullamu sttében és talalas soran mindig legyen 6sszepattintva az also6 rész és a
betét.

* Ne tegye be a mikrohullamu sutébe csak az also részt vagy csak a betétet.
* Amig a csokoladé olvadt allapotban van, ne vegye ki a betétet az alsé részbdl, mert
az also részben lévo viz még forro.

* A megfelel6 hasznalat érdekében mindig vegye figyelembe a mikrohullamu stit6é hasznalati
utasitasaban leirtakat is.

» A Tupperware Mikrés CsokiFéndl 0 °C és 120 °C kdzbtti hémérsékleti tartomanyban
hasznalhato biztonsagosan. Ne tegye a terméket fagyasztdba, és ne tegye ki 120 °C-nal
magasabb hdmérseékletnek. A csokoladeé nagyon érzekeny; annak érdekében, hogy ne
€gjen meg, tartsa be az ebben a tajékoztatdban jelzett idétartamokat és wattértékeket.

* Soha ne fedje le a terméket, mikdzben a mikrohullamu sitében csokoladét olvaszt benne.

» Az edény részei a f6zés soran felforrosodnak. A termeket sttdkesztylvel vegye ki a
mikrohullamu sutobdal.

* A Mikrés CsokiFondl mikrohullamu sttébe helyezése el6tt ne szérja meg flszerekkel a
csokoladeét, és ne adjon hozza tejszint, vajat vagy barmilyen mas zsiradékot.

* Az elszinezédés nem befolyasolja a termék hasznalatat, és nem tartozik a garancialis
problémak koze.

* A Mikros CsokiFondu hasznalata utan vegye ki a betétet az alsé részbdl ugy, hogy a betét
két rogzitéfiulét egyszerre felfelé nyomja. (B. abra)

» Ha maradtak még csokoladédarabok a betétben, és szeretné azokat megolvasztani,
vegye ki a betétet az also részbdl, és tdltsdn az alsé részbe vizet a kdztes peremig. Majd
tegye vissza a betétet az also részbe, és helyezze a terméket a mikrohullamu stutobe. Max.
650 W és max. 2 perc értékeket allitson be.

» Ha fogyasztas utan maradt csokoladé a betétben, azt Szilikon Keverdvel tavolitsa el.

* Hasznalat utan azonnal mossa ki a betétet meleg vizzel. Az erds szagok és az
elszinez6dések elkertlése érdekeében dblitse ki az edényt hideg vizzel. Az edény minden
része elmoshaté mosogatogépben.

* Ne hasznaljon dérzshatasu vagy éles eszkdzoket.

» A Mikros CsokiFOndu kizardlag mikrohullamu sutében hasznalhato; ne hasznalja
tlzhelyen, hagyomanyos sutében vagy grillsutében.

* A Mikros CsokiFondU kizarolag csokoladé fonda készitésére hasznalhato.

A Tupperware minéségi garanciaja

ATupperware Mikros CsokiFondU a Tupperware termékekre jellemzd mindéséggaranciaval

rendelkezik, melynek értelmében ha a terméken rendeltetésszerl, haztartasi hasznalat
mellett gyartasi vagy anyaghiba jelentkezik, kicseréljuk a terméket.

www.tupperware.hu
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Taname, et valisite Tupperware toote Micro Deli Dip, mis voimaldab teil
mikrolaineahjus mugavalt Sokolaadifondiid valmistada. Veelgi enam, see on
kire ja seda on lihtne kasutada. Saate sdasta aega ja energiat, valmistades ja
serveerides Sokolaadifondiud samas anumas, ilma et vajaksite selle tarvitamise ajal
kuumusallikat. Valmistamisjuhend on graveeritud sisedetaili kulgseinte valisele osale.

MIN 0 °C MAX 650 W
MAX 120°C  MAX5 MIN
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Tupperware

Kasutage nbudepesumasinas madala temperatuuriga programmi — nii saastate energiat
ja kaitsete keskkonda.

Valmistamisjuhend (Joonis A):

Vaadake sisedetaili kllgseintele graveeritud valmistamisjuhendit.

» Taitke Micro Deli Dipi alus veega, kuni jouate astmeni (350 ml)(1).

* Uhendage sisedetail alusega, joondades eenduvad osad aluse kaepidemetes olevate
avadega. Suruge mélemad kdljed Uhel ajal alla, kuni kuulete kidpsu ning mélemad osad on
kindlalt Uhendatud (2).

* Asetage Sokolaaditikid sisedetaili sisse. Valmistage ette vahemalt (1009g) (509 sektsiooni
kohta) ja maksimaalselt 500g (2509 sektsiooni kohta) Sokolaadi (3). Arge lisage veele voi
Sokolaadile dli, void, koort ega muud rasvainet, sest see voib toodet kahjustada.

» Kasutage tabelis Valmistusajad naidatud valmistamisaja jooksul mikrolaineahju
maksimaalselt 650 W juures Kohandage mikrolaineahjus valmistamise aega (valmistusaeg
ei tohi kesta rohkem kui 5 minutit) isiklikele maitseeelistustele, mikrolaineahju satetele ja
Sokolaadi tldbile.

Alltoodud naidud on orientiiriks ja voivad erineda olenevalt Sokolaadi tilbist ja

mikrolaineahju satetest.

Valmistamisaja tabel

Sokolaad | Aeg 600W/650W
(m:ss) juures
(m:ss)

100g 2:00

200g 3:00

3009 3:30

4009 3:30

5009 4:00

* Enne serveerimist laske 5-10 minutit seista. Pange tahele, et parast valmistamisaega voib
endiselt esineda Sokolaaditiikke. Segage Sokolaadi ornalt, et saavutada thtlane sulanud
tekstuur. Kasutage pehmet to6vahendit, naiteks Tupperware ohukest silikoonspaatlit, et
valtida nahtavaid kriimustusi.

Teise voimalusena saab Micro Deli Dip-i kasutada Sokolaadifondlill valmistamise jaoks

vee keetmiseks.

» Asendage 1. sammus kraanivesi keeva veega (1). Olge keeva vee alusele valamisel ja
toote kasitsemisel ettevaatlik, kuna keev vesi voib teie nahka pdletada. ARGE Uletage
margisega naidatud maksimaalset veetaset (350 ml).

» Uhendage siseosa ettevaatlikult alusega (2) ja lisage sellesse Sokolaaditukid (3), jargides
eelnevalt toodud juhiseid. §

* Laske Sokolaadil méni minut (5—12) sulada. Sokolaadi saab segada dhukese
silikoonspaatliga.



Tootega rahulolu ja ohutuse tagamiseks jargige jargmisi ettevaatusabinousid.

* Peske uut toodet enne esimest kasutuskorda.

» Jargige sellel infolehel toodud valmistamisjuhendit.

» Kasutage toodet alati koos veega aluses. Selle eiramisel voite pohjustada tootele pusivaid
kahjustusi. Tupperware garantii seda ei kata.

* Kasutage toodet mikrolaineahjus ja serveerimisel alati kokkupanduna.

* Arge asetage sisedetaili vOi alust Uksi mikrolaineahju.
* Arge eemaldage sisedetaili parast Sokolaadi sulamist alusest, sest vesi on kuum.

* \Vaadake toote kasutamise nOuetekohasuse tagamiseks alati mikrolaineahju tootja
kasutusjuhendit.

« Tupperware Micro Deli Dip on ohutu temperatuuridel 0 °C kuni 120 °C. Arge kasutage
stgavkilmikus ega Uletage temperatuuri 120 °C. Sokolaad on vaga tundlik, selle
korbemise valtimiseks jalgige sellel infolehel ndidatud aegu ja viimsuse tasemeid.

« Arge kunagi katke toodet mikrolaineahjus Sokolaadi sulatamise ajal.

* Parast valmistamist on sisu kuum. Kasutage mikrolaineahjust valjavotmisel pajakindaid.

« Sokolaadile ei tohiks enne toote Micro Deli Dip mikrolaineahju asetamist lisada varvust
muutvaid maitseaineid, koort, void vOi muud rasvainet.

* Toote varvimuutus ei mojuta toote toiduvalmistusomadusi ega kuulu Tupperware garantii
alla.

* Kui olete toote Micro Deli Dip kasutamise I0petanud, eemaldage sisedetail alusest,
(SJJrud_es E%isedetaili kaht eenduvat osa uhel ajal kaepidemetega alumisest osast Ulespoole.

oonis

* Juhul kui leiate Sokolaadittikke ning eelistate uuesti kuumutada ja need sulatada,
eemaldage sisedetail alusest ja lisage vett, kuni jouate astmeni. Uhendage sisedetail
uuesti alusega ja pange max 650 W juures MAX 2 minutiks mikrolaineahju.

* Kui Sokolaadi laheb Ule, eemaldage see 6hukese silikoonspaatli abil.

* Puhastage iga kasutuskorra jarel viivitamatult sooja veega, et Sokolaad kerge vaevaga
eemaldada.

Kui anum on puhas, loputage seda tugevate toiduldhnade voi plekkide valtimiseks kilma
veega. Koiki osi vOib pesta noudepesumasinas.

* Arge kasutage abrasiivseid ega teravaid soogiriistu.

* Toode Micro Deli Dip on mdeldud kasutamiseks ainult mikrolaineahjus; arge kasutage
plidiraual, tavalises ahjus ega grillil.

* Toode Micro Deli Dip on mdeldud kasutamiseks ainult Sokolaadifondtil jaoks.

Tupperware kvaliteedigarantii

Tupperware tootel Micro Deli Dip on sama kvaliteedigarantii nagu koigil teistel Tupperware

toodetel, mis tagab koigi Tupperware valmistatud toodete asendamise uuega, kui tootel

on tootmis- voi materjalivigu, tingimusel, et toodet on kasutatud koduses majapidamises
juhendi kohaselt.

www.tupperware.ee
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Dekojame, kad pasirinkote Tupperware Micro Deli Dip inda, kurj naudodami
mikrobangy krosneléje galésite patogiai lydyti Sokoladg. Greita ir paprasta
naudoti. Lydydami ir patiekdami Sokoladg tame paciame inde sutaupysite laiko
ir energijos, nes jums nereikés jokio Silumos Saltinio, kad valgant Sokoladas
neatSalty. Indo naudojimo instrukcija yra jspausta ant iSorinés vidinio indo sienelés.

Min.0 °C Maks. 650 W
Maks. 120 °C  Maks. 5 min.
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Tupperware

Naudodami indaplove, pasirinkite Zemos temperaturos programa, kad taupytumeéte energijg ir
saugotumete aplinka.

Naudojimo nurodymai (A pav.):

Vadovaukités indo naudojimo instrukcija ant vidinio indo iSorinés sieneles.

* | Micro Deli Dip indg jpilkite vandens iki 350 ml zymos (1 pav.).

* Vidinj indg j iSorinj dekite taip, kad jo auselés buty ties indo rankenéliy angomis. Vienu
metu paspauskite abi vidinio indo puses, kad jis tvirtai susijungty su iSoriniu indu (2 pav.).

* | vidinj indg jdékite Sokolado gabaliukus. Maziausias Sokolado kiekis — 100g (po 509 j
kiekvieng jdeklo skyriy), didziausiais Sokolado kiekis — 5009 (po 250gq j kiekvieng jdéklo
skyriy) (3 pav.). | vanden;j ar Sokoladg niekada nepilkite aliejaus, grietinélés ar kity riebaly,
nes gaminys gali bati sugadintas.

* Nustatykite ne didesnj kaip 650 W
galinguma ir pasirinkite lenteléje nurodytg paruosimo laikg. Laikg pasirinkite, atsizvelgdami
j pageidaujama skonj, mikrobangy krosnelés nustatymus ir Sokolado rusj (bendras

_gaminimo laikas neturi virSyti 5 min.).

Zemiau pateiktoje lenteléje yra nurodyta rekomenduojama paruoSimo trukmé, kuri gali

keistis priklausomai nuo Sokolado rusies ir mikrobangy krosnelés nustatymy.

Paruosimo trukme

Sokoladas | Trukmé,
nustacius
600
W/650 W
galinguma
(min:s)

1009 2:00

200g 3:00

3009 3:30

4009g 3:30

5009 4:00

* Prie$ patiekdami, iSlydytg Sokoladg palaikykite inde 5-10 min. Atkreipkite démesj, kad
iSémus inda iS mikrobangy krosneles, kai kurie Sokolado gabaléliai gali buti ne visiSkai
iSsilyde. Svelniai pamaisykite Sokoladg iki vientisos mases. MaiSykite minksta mentele,
pavyzdZziui Tupperware silikonine mentele, kad indas nesusibraizyty.

] indg Micro Deli Dip taip pat galima pripilti verdancio vandens ir naudoti jj Sokolado

fondiu gaminti.

* Vietoje vandens iS Ciaupo naudokite verdantj vanden; (1). Verdantj vanden; j indg pilkite
atsargiai. NevirSykite maksimalaus vandens lygio Zymes
(350 mi).

* Vidinj indg atsargiai jdékite j iSorinj indg (2) ir j jj jdékite Sokolado gabaliuky (3), kaip
nurodyta instrukcijoje. 3

* Palaukite keletg minuciy (5-12 min.), kol Sokoladas istirps. Sokoladg galite pamaisyti
Siaurgja silikonine mentele.



Kad buty uztikrintas jusy saugumas ir butumeéte patekinti gaminiu, laikykités Siy

rekomendacijy:

* Pries pradédami naudoti naujg indg, batinai jj iSplaukite.

* Laikykités Sioje broSiuroje pateikty Sokolado lydymo nurodymy.

* VVisada j indg pripilkite vandens. Nejpylus vandens, indas gali buti nepataisomai sugadintas.
Tokiu atveju Tupperware garantija gaminiui néra taikoma.

e Gamindami mikrobangy krosneléje ar patiekdami j stalg, indo daliy neatskirkite.

* Niekada j mikrobangy krosnele nedékite vieno vidionio arba vieno iSorinio indo.
* |SlydZius Sokoladg, iSkart neiSimkite vidinio indo is iSorinio, nes vanduo yra karstas.

* Kad uztikrintumeéte tinkama gaminio naudojimg, visada laikykités savo mikrobangy
krosneles gamintojo instrukcijy.

* Tupperware Micro Deli Dip saugu naudoti temperaturoje nuo 0 °C iki 120 °C. Nedekite
indo j Saldiklj ir nenaudokite aukstesnéje kaip 120 °C temperaturoje. Sokoladas yra
jautrus temperaturai; kad jis nesudegty, parinkite tinkamag gaminimo laikg ir temperatura,
vadovaudamiesi pateiktais nurodymais.

* Lydydami Sokoladg mikrobangy krosneleje, niekada neuzdenkite indo.

* |Slydytas Sokoladas yra labai karstas. Indg iS mikrobangy krosnelés iSimkite muvédami
virtuvés pirstines.

* PrieS dédami indg j mikrobangy krosnele, j Sokoladg niekada nedékite spalvoty prieskoniy,
nepilkite grietinéles, sviesto ir kity riebaly.

* Ant indo atsiradusios démes neturi jtakos gaminio funkcionalumui, todél tokiu atveju
Tupperware garantija netaikoma.

* Po naudojimo iSimkite vidinj Micro Deli Dip indg i$ iSorinio, vienu metu aukstyn stumdami
vidinio indo auseles is iSorinio indo rankenéliy (B pav.).

» Jei Sokolado maséje yra neistirpusiy gabaliuky ir norétuméte Sokoladg dar kartg pakaitinti,
kad jie iSsilydyty, iSimkite vidinj indg i$ iSorinio ir, pripilkite j iSorinj indg vandens iki Zymos.
Vel sujunkite abu indus ir nustate ne didesn;j kaip 650 W
galinguma, kaitinkite mikrobangy krosneleje ne ilgiau kaip 2 min.

* Sokolado likucius i$ indo iSimkite Silikonine mentele. 5

* Po kiekvieno naudojimo indg iSkart iSplaukite Siltu vandeniu, kad nelikty Sokolado. Svary,
indg praskalaukite Saltu vandeniu, kad nelikty aitraus kvapo ar démiy. Visas indo dalis
galima plauti indaplovéje.

» Nenaudokite Sveitikliy ar astriy virtuvés jrankiy.

* Micro Deli Dip indg galima kaitinti tik mikrobangy krosneleje; nekaitinkite ant virykles,
orkaiteje ar ant kepimo groteliy.

* Micro Deli Dip indas skirtas tik Sokoladui lydyti.

Tupperware kokybés garantija

Tupperware Micro Deli Dip indui suteikiama tokia pati kokybés garantija, kaip ir visiems
Tupperware gaminiams. Ji uztikrina, kad Tupperware gaminys bus pakeistas, jei, jj
naudojant pagal nurodymus jprastomis namy sglygomis, atsiranda medziagy ar gamybos
defekty.

www.tupperware.lt
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Paldies, ka izvélejaties iegadaties firmas ,Tupperware” trauku Micro Deli Dip,
kas lauj atri un erti pagatavot Sokolades fondi mikrovilnu krasni! Gatavojot
un pashiedzot $okolades fondi viena traukd, Jus ietaupat laiku un energiju,
turklat nav nepiecieSams siltuma avots, lai  uzturétu pagatavoto Sokoladi
siltu. Uz trauka ieliktna arejam malam ir iegravetas pagatavoSanas norades.

MIN.0 °C MAKS. 650W
MAKS. 120 °C MAKS. 5 MIN.
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Tupperware

Trauku mazgajamajai masinai izvélieties zemas temperaturas programmu, lai taupitu
elektroenergiju un saudzétu vidi.
Norades pagatavosanai (A att.):

Skatit uz trauka ieliktna arejam malam iegravétas pagatavoSanas norades.

* |elejiet Micro Deli Dip trauka pamatné tdeni lidz 350ml atzimei (1).

» Savienojiet ieliktni kopa ar trauka pamatni, ievietojot ielikina izcilnus trauka pamatnes
rokturu atveres. Spiediet abas puses reize, lidz atskan klikSkis un abas detalas ir ciesi
savienotas kopa (2).

* |elieciet ieliktnt Sokolades gabalinus. Sagatavojiet no 100g (50g katra nodalijuma) lidz
maksimums 500g
(2509 katra nodaljuma) Sokolades (3). Nekada gadijuma nepievienojiet udenim ellu,
sviestu, kréjumu vai citas taukvielas, jo tas var sabojat produktu.

. Gatavojiet mikrovilnu krasni pie maks. 650W jaudas atbilstosi tabula ,,GatavoSanas
ilgums” noraditajam gatavosanas laikam. Atbilstosi savai garsas izjutai, mikrovilnu krasns
iestatijumiem un Sokolades veidam pagariniet vai saisiniet gatavoSanas laiku mlkrovnnu
krasni (nekada gadijuma neparsniedziet gatavosSanas laiku ilgak par 5 minatém).

Zemak redzamie noradijumi var atskirties atkariba no Sokolades veida un mikrovilnu

krasns iestatijumiem.

Gatavosanas ilguma tabula

Sokolade | Gatavosanas
laiks pie
600W/650W
(m:ss)

100g 2:00

200g 3:00

300g 3:30

400g 3:30

500g 4:00

* Pirms pasniegsanas laujiet 5-10 minttes ievilkties. Nemiet vera, ka Sokolade pec
gatavosanas laika vél aizvien var biit okolades gabalini. Lai iegitu viendabigi izkausétu
masu, uzmanigi apmaisiet Sokoladi. Maisiet ar miksta materiala piederumiem, pieméram,
,,Tupperware” mazo silikona lapstinu, kas neradis Svikas.

Vai ar1 Micro Deli Dip trauku var izmantot, ielejot taja verdoSu tdeni Sokolades fondi

pagatavoSanai.

* 1. (1) soll krana udens vieta izmantojiet verdosu udeni. Lejot trauka verdosu udeni un
rikojoties ar to, esat piesardzigi, jo ar verdosu tudeni var applaucet adu. NEPARSNIEDZIET
maksimali noradito udens limeni (350ml).

» Uzmanigi ievietojiet ieliktni trauka pamatné (2) un pievienojiet taja Sokolades gabalinus (3),
rikojoties atbilstosi iepriekS minétajiem noradijumiem.

« Nogaidiet vairakas miniites (5-12), kamér izkist Sokolade. Sokoladi var apmaisit ar mazo
silikona lapstinu.



Lai gatavotu drosSi un sasniegtu velamo rezultatu, ieverojiet sekojosus

piesardzibas noradijumus:

* VVienmeér pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet jauno izstradajumu.

* leverojiet Saja informatfivaja lapa atrodamas norades pagatavosanai.

* VVienmér izmantojiet trauku, kas piepildits ar udeni. Pretéja gadijuma varat neatgriezeniski
sabojat izstradajumu. Tas neietilpst ,, Tupperware” kvalitates garantija.

* Gatavojot Sokoladi mikrovilnu krasni un to pasniedzot, traukam jabut saliktam.

* Nekad nelieciet mikrovilnu krasnr tikai ieliktni vai trauka pamatni.
* Neiznemiet ieliktni no trauka, kamér Sokolade nav izkususi, jo udens vél var but
karsts.

* VVienmeér ieverojiet savas mikrovilnu krasns razotaja lietoSanas instrukcijas.

* Firmas ,, Tupperware” trauks Micro Deli Dip ir dross lietoSanai temperatura no
0 °C Idz 120 °C. Neievietojiet to saldetava un neparsniedziet 120 °C. Sokolade var atri
piedegt, tapéec ieverojiet Saja instrukcija noradito gatavosanas ilgumu un jaudu.

* Nekad nelieciet vaku uz izstradajuma, kameér mikrovilnu krasnr tiek kauséta Sokolade.

* Péc gatavosanas édiens bus karsts. Iznemot trauku no mikrovilnu krasns, uzvelciet virtuves
cimdus.

* Pirms ieliekat Micro Deli Dip trauku mikrovilnu krasni, nepievienojiet Sokoladei krasojoSas
garsvielas, ka art kréjumu, sviestu vai citas taukvielas.

* Plankumu paradiSanas uz izstradajuma neietekmé ta lietoSanu un uz $o gadijumu
neattiecas firmas , Tupperware” izstradajumu garantija.

* Péc Micro Deli Dip lietoSanas iznemiet no trauka pamatnes ieliktni, vienlaikus spiezot uz
augsu abus ieliktna izcilnus no rokturu apakspuses (B att.).

» Gadijuma, ja ir palikusSi Sokolades gabalini un Jus vélaties tos vélreiz uzsildit un izkauseét,
iznemiet ielikini no trauka pamatnes un ielejiet pamatné tdeni lidz noraditajai atzimei.
Vélreiz savienoijiet ieliktni ar trauka pamatni un ielieciet mikrovilnu krasni ne vairak ka 650W
un 2 minatem.

» Ja trauka ir Sokolades paliekas, iztiriet tas ar mazo silikona lapstinu.

» Lai varétu vieglak iztirt Sokoladi, izskalojiet trauku ar siltu Gdeni uzreiz pec katras lietoSanas
reizes. Tiklidz trauks ir tirs, izskalojiet to ar aukstu tdeni, lai novérstu smaku un traipu
uzkrasanos. Visas sastavdalas var mazgat trauku mazgajama masina.

* Neizmantojiet abrazivus vai asus virtuves piederumus.

* Micro Deli Dip trauks ir paredzéts izmantosanai tikai mikrovilnu krasnr; nelietojiet to uz plits,
parastaja cepeskrasni vai uz grila.

 Micro Deli Dip trauks ir paredzeéts tikai Sokolades fondi lietoSanai.

»upperware” kvalitates garantija

Firmas , Tupperware” traukam Micro Deli Dip ir tada pati kvalitates garantija ka visiem

»jupperware” izstradajumiem, kas nodroSina jebkura ,Tupperware” razota izstradajuma

nomainu, ja izstradajums majsaimnieciba izmantots atbilstoSi noradijumiem un, ja tam

konstateti materiala vai razoSanas defekti.

www.tupperware.lv
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Mikrodalga firinda kolaylikla cikolatali fondu hazirlamaniza olanak saglayan Tupperware
Mikro FondU’yu sectiginiz icin tesekkurler. Kullanimi hizli ve kolay olup, tiketirken isitma
kaynag@ina ihtiya¢c duymayacaginiz ¢ikolatall fondlyU ayni kap icerisinde hem hazirlayip
hem de servis ederek zamandan ve enerjiden tasarruf edin. Pisirme talimatlari, kapagin
ic kismina yerlestirilmistir.

MiN 0°C MAKS 650 W

MAKS 120°C MAKS 5 DK

VH BT B
Tupperware

Cevrenin korunmasi ve enerji tasarrufu icin bulasik makinenizde dusuk bir sicaklik
derecesi programi kullanin.

Pisirme rehberi (Sekil A):

Kapagin i¢ kisimlarindaki pisirme talimatlarina bakin:

» Mikro Fondi’ntin gévdesini 350 ml suyla doldurun (1).

* Kulplari, gévdenin tutacak delikleriyle hizalayarak kapagi ve govdeyi birlestirin. Tik sesi
duyana ve her iki bilesen sikica birlesene kadar iki tarafa da ayni anda bastirin (2).

» Cikolata parcalarini kapaga yerlestirin. En az 100g (bélme bagsina 50g) ve en fazla 5009
(b6lme bagina 250g) cikolata hazirlayin (3). Urinunuze zarar verebilecegi icin suya veya
cikolataya sivi yag, katl yag, krema veya baska bir yag eklemeyin.

* “Pisirme Sureleri” tablosunda gbsterilen pisirme suresi icin en fazla 650 W’ ta mikrodalga
finnda pisirin. Damak tadina, mikrodalga firin ayarlarina ve cikolata turiine gére mikrodalga
finn pisirme suresini ayarlayin (toplam pisirme suresi 5 dakikayl gecmemeli).

Asagida gosterilenler rehber gorevi gorur, cikolata tira ve mikrodalga firin ayarina gore

degisiklik gosterebilir.

Pisirme Suresi Tablosu

Cikolata 600 W/650
W icin siire
(dk:sn)

100g 2:00

200g 3:00

3009 3:30

4009 3:30

5009 4:00

» Servis etmeden 6nce 5-10 dakika bekleyin. Pisirme stresinden sonra ¢ikolata parcalarinin
kalabilecegini unutmayin. Homojen sekilde erimig bir karisim elde etmek igin ¢ikolatayi
hafifce kanstinn. Gortnebilir gizikleri Gnlemek icin Tupperware Modern Peri Silikon Spatula
Ince gibi yumusak bir Gran kullanin.

Mikro Fond ile ¢ikolatall fondu hazirlamak igin kaynar su da kullanilabilir.

* Adim 1’de (1) ilave edilmesi sGylenen musluk suyu yerine kaynar su kullanin. Gévdeye
kaynar suyu dokerken ve Urunu kaldinrken dikkatli olun; kaynar su cildinizi yakabilir. Adimda
belirtilen maksimum su seviyesini (350 ml) ASMAYIN.

» Kapag tabanla dikkatlice birlestirin (2) ve yukarida verilen talimatlara uygun sekilde cikolata
parcalarini ilave edin (3). _

» Cikolatanin erimesi icin birka¢ dakika (5-12) bekleyin. Modern Peri Silikon Spatula Ince
kullanarak cikolatay: karigtirabilirsiniz.



Memnuniyetiniz ve giivenliginiz icin asagidaki 6nlemleri dikkate alin:

* Yeni Urununudzu ilk kez kullanmadan once mutlaka yikayin.

* Bu rehberde belirtilen pisirme talimatlarini kullanin.

e Uriinii her zaman gévdesinde su varken kullanin. Aksi takdirde Uiriin kalici olarak zarar
gorebilir. Bu, Tupperware garanti kapsaminda degildir.

* Urtint mikrodalga firnda kullanirken veya servis ederken her zaman birlestirin.

» Kapagi veya govdeyi asla mikrodalga firina tek basina koymayin.
* Cikolata erirken ve su sicakken kapagi tabandan c¢ikarmayin.

» Mikrodalga UrGnundzun uygun sekilde kullanimi icin her zaman Ureticinizin talimat
kitapcigina bakin.

* Tupperware Mikro Fond, 0°C ila 120°C sicakliklar icin glvenlidir. Dondurucuda
kullanmayin ve 120°C’yi gegmeyin. Gikolata ¢ok hassastir, yanmasini onlemek igin bu
kitapgikta belirtilen strelere ve gug sewyelerlne uyun.

* Cikolata mikrodalga firnda erirken Grindn kapagini kapatmayin.

* Pisirme sonrasi icindekiler sicak olacaktir. Mikrodalga firndan ¢ikarrken finn eldiveni
kullanin.

» Mikro FondU mikrodalga firna konulmadan 6nce cikolataya renk veren baharat, krema, kati
yag veya herhangi bir yag eklenmemelidir.

e Urlindin lekelenmesi, Granun performansini etkilemez ve Tupperware garantisi kapsaminda
deqildir.

* Mikro FondU Urinuntzu kullanmayi bitirdiginizde, kapagin kulplarini tutacaklann alt
tarafindan yukar dogru iterek kapagi ve govdeyi ayirin. (Sekil B)

» Cikolata parcalan kaldiysa ve eritmek yerine yeniden isitmayi tercih ederseniz, kapagi
tabandan gikarin ve govdeyi suyla doldurun. Kapagi ve govdeyi yeniden birlestirin ve
mikrodalga firinda fazla 2 dakikaligina 650 W'ta pigirin.

» Cikolata kalirsa, Modern Peri Silikon Spatula ince kullanarak cikarn.

» Cikolatayi kolayca ¢ikarmak icin her kullanimdan sonra sicak suyla derhal temizleyin.
Temizlendikten sonra, yemek kokularini veya lekeleri onlemeye yardimci olmak icin kabi
soguk suyla durulayin. Tium bilesenler bulasik makinesinde yikanabilir.

* Asindirici veya keskin aletler kullanmayin.

» Mikro Fondl yalnizca mikrodalga firnda kullanima yoneliktir; ocakta, geleneksel firnda
veya izgarada kullanmayin.

» Mikro Fondu yalnizca gikolatal fondi kullanimina yonelikir.

Tupperware Kalite Garantisi

Tupperware Mikro Fondu, yonergelere uygun olarak ve normal ev ortaminda kullanildiginda
malzemeden veya Uretimden kaynaklanan kusurlarn olan herhangi bir Tupperware
arindndn  degistiriimesini icerecek sekilde tium Tupperware drUnleriyle ayni Kalite
Garantisine sahiptir.

www.tupperware.com.tr
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Hvala, da ste izbrali posodo Tupperware Micro Deli Dip, s katero lahko preprosto pripravite
c¢okoladni fondi v mikrovalovni pecici. Posoda je priroCna za uporabo. Z njo prihranite ¢as
in energijo, saj lahko Cokoladni fondi pripravite in postrezete v isti posodi, pri ¢emer med
jedjo ne potrebujete dodatnega vira toplote.

Navodila za kuhanje so vgravirana na zunanji strani stranskega dela vlozka.

Najmanj 0 °C Najve¢ 650 W
Najve¢ 120 °C Najmanj 5 min

HE#RESITX &

Tupperware

Pri pomivanju v pomivalnem stroju uporabljajte program z nizko temperaturo, saj boste

tako prihranili pri energiji in pomagali varovati okolje.

Navodila za kuhanje (slika A):

Glejte navodila za kuhanje na stranskem delu viozka:

* Posodo Micro Deli Dip napolnite z vodo do oznake (350 ml) (1).

* Namestite viozek v posodo, tako da poravnate jeziCka z odprtinama v ro€ajih posode.
Pritisnite navzdol na obeh straneh hkrati, dokler se vioZzek ne zaskoci in sta oba delo ¢vrsto
povezana (2).

* \/ vloZek poloZite kosCke ¢okolade. Pripravite lahko najmanj 100g (50g na predalCek)
in najveC 5009 (250g na predalCek) ¢okolade (3).V vodo ali Cokolado ne dodajajte olja,
masla, smetane ali katere koli druge mascobe, saj bi to poskodovalo vas izdelek.

» Kuhajte v mikrovalgvni pecici pri ngjve¢ 650 W in pri tem upostevajte ¢as kuhanja, ki je
naveden v tabeli »Cas kuhanja«. Cas kuhanja v mikrovalovni pecici prilagodite osebnemu
okusu, nastavitvam mikrovalovne pecice in vrsti Cokolade, toda skupni Cas kuhanja naj ne
bo nikoli daljSi od 5 minut.

Spodnje navedbe so le smernice in se lahko razlikujejo glede na vrsto ¢okolade in
nastavitve mikrovalovne pecice.

Cas kuhanja

Cokolada | Cas kuhanja pri
600 W/650 W
(min : sek)

100g 2:00

200g 3:00

300g 3:30

400g 3:30

500g 4:00

* Pred serviranjem naj jed 5-10 minut pociva. Po preteku ¢asa kuhanja so lahko Se vedno
prisotni koSCki Cokolade. Nezno mesajte Cokolado, da se popolnoma stopi in postane
njena tekstura homogena. Za meSanije uporabljajte mehek pripomocek, kot je Tupperware
Silicone Spatula Thin, da ne opraskate posode.

Izdelek Micro Deli Dip se lahko uporablja tudi z vrelo vodo za pripravo ¢okoladnega

fondija.

* VV koraku 1 (1) zamenjajte hladno vodo z vrelo. Ravnajte previdno, ko dolivate vrelo vodo v
E)osodoS da se ne opecCete. Raven vode NE sme preseci najvisje ravni, ki jo doloCa oznaka

350 ml).

* Vlozek previdno vstavite v posodo (2) in po navodilih zgoraj dodajte koScke Cokolade (3).

 Poc¢akajte nekaj minut (5-12), da se ¢okolada stopi. Cokolado lahko pomeSate s
pripomoc¢kom Silicone Spatula Thin.



Za svoje zadovoljstvo in varnost upostevajte nekaj previdnostnih ukrepov:

* Pred prvo uporabo novi izdelek vedno umijte.

* Upostevajte priporocila za kuhanje v teh navodilih.

* Pri uporabi izdelka naj bo posoda vedno napolnjena z vodo. V nasprotnem primeru se
lahko izdelek trajno poskoduije. Tega garancija Tupperware ne krije.

* Pri kuhanju v mikrovalovni pecici in serviranju vedno uporabljajte sestavljeni izdelek.

* Nikoli ne dajte v mikrovalovno pecico samo vlozka ali posode.
* Ne odstranite vlozZka iz posode, kadar je Cokolada stopljena, saj je voda v njej vroca.

* \ledno upostevajte navodila proizvajalca mikrovalovne pecice za ustrezno uporabo izdelka.

* Posoda Tupperware Micro Deli Dip je varna za uporabo pri temperaturi od 0 do 120 °C. Ne
uporabljajte je v zamrzovalniku in pri temperaturi nad 120 °C. Cokolada je zelo obcutljiva,
zato upo?étevajte Cas kuhanija in stopnjo modi, ki sta navedena v teh navodilih, da se ne
prismodi.

* Nikoli ne pokrivajte izdelka, medtem ko topite Cokolado v mikrovalovni pecici.

* V/sebina je po kuhanju vroc€a. Pri jemaniju izdelka iz mikrovalovne pecice uporabite
kuhinjske zasScitne rokavice.

* Ne dodajajte barvnih zaCimb, smetane, masla ali katere koli druge mascobe v cokolado,
preden daste posodo
Micro Deli Dip v mikrovalovno pecico.

* Obarvanost izdelka ne bo vplivala na njegovo delovanie in je garancija Tupperware ne krije.

* Ko prenehate uporabljati izdelek
Micro Deli Dip, odstranite viozek iz posode, tako da jeziCka viozka hkrati potisnete s
spodnje strani roCajev navzgor. (slika B)

* Ce so v posodi ostali koS¢ki Cokolade ter jih Zelite ponovno segreti in stopiti, odstranite
vlozek iz posode in dodajte vodo do oznake. Ponovno namestite viozek v posodo in
kuhajte v mikrovalovni pecici pri najve¢ 650 W najvec 2 minuti.

» Ostanke Cokolade odstranite z izdelkom Silicone Spatula Thin.

. If’okvslaléi uporabi izdelek takoj oCistite s toplo vodo, da boste lahko preprosto odstranili
cokolado.

Ko je posoda Cista, jo sperite s hladno vodo, da preprecite mocen vonj po hrani ali madeze.
Vse dele je mogocCe pomivati
v pomivalnem stroju.

* Ne uporabljajte grobih ali ostrih pripomockov.

* |zdelek Micro Deli Dip se lahko uporablja samo v mikrovalovni pecici; ne smete ga
uporabljati na plosci Stedilnika, v klasi¢ni pecici ali na zaru.

* |zdelek Micro Deli Dip se lahko uporablja samo za pripravo cokoladnega fondija.

Tupperwarova garancija kakovosti

Izdelek Tupperware Micro Deli Dip ima enako garancijo kakovosti kot vsiizdelki Tupperware.

Vsak izdelek Tupperware z napako materiala ali proizvodno napako, ki se pojavi pri uporabi

izdelka v skladu z navodili in pri normalni uporabi v gospodinjstvu, je mogocCe zameniati.

www.tupperware.si
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LLlokonapa bl poHAoA] bIHFalbl 83ipneyre MyMKiHAIK 6epeTiH Tupperware KOMNaHUACbIHbIH
Micro Deli Dip eHiMiH TaHOaFaHbIHbI3 YLWiH asFbICbIMbI3Ap! Gingipemis. CoHbIMeH bipre, 6y
OHIM KongaHyFa Hbligam api oHan. Cis woronaatebl oHAAl 6ip biabiCTa a3ipiey HoHe
HbUIbITY KO3iH KaXKeT eTrnen gasapnan TyTbiHy apKbl/bl YaKbIT NEH KyaTbiHbI34bl YHEMAEN
anacbI3. 93ipaey HycKayapbl ya 6YMipiHiH CbIPTKbI }aFblHAA OMMaiaHbIn KOPCETINTEH.

MWH 0°C MAHKC. 650 Bt
MAKC 120°C MAKC 5 MUH.
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Tupperware

HyaTtTbl yHemaen, KopLuaraH opTaHbl KopFay MaKcaTbIHAA biAbIC HYFbILl MaLUMHAHbI

TOMEH Temnepartypasibl 6argapiamara Konblin KoN4aHbIHbI3.

O3ipsiey HycKaynapbl (A cyp.):

AypbIC KypacTbIpy YLUiH yA 6yMipiHAEri cbi3bara KapaHbls.

* Micro Deli Dip eHimiHiH, HerisiH cymeH 6enrire gemiH (350 MJ1) JETHKEHLLIE TONTbIPbIHBI3 (1).

* ¥5IHbl blfbIC HETI3IMEH LUaFbIH TYTKAChIHAAFbI TECIKTEPIH GIPKE/IKI KOCY apKblbl
TYMICTipiHi3. LLiepTne AbI6bIChl ECTINMEHLLE KoHe eKi 6eiri fe 6epiK KOCbIFaHLLA EKi
¥aFblHaH Gipre 6acbIHbI3 (2).

e LLlokonag TinimaepiH yara casibinbi3. LLlokonaateiH eH a3 menwepi — 100r
(1 6enikTe 50r), eH, Ken meswepi - 500r
(1 6enikTe 250r) ganbiHAaHbI3 (3).

Cyra Hemece LLOKO1aaKa CymblK Man, Man, KpeM HEMECE Ke3 KeJireH 6acKa Mai
KocnaHbl3, ce6ebi on CisgiH eHiMiHi3ai 6ynaipyi MyMKiH.

* «D3ipaiey yaKbITbl» KECTECIHAE KOPCETI/ITEH 83ip/1ey yaKbITbIHa Kapan MUKPOTOKbIHAI
newTe eH XorFapfFbl Mesiwepi 650 B KayTTblibiFbiHAA 93IpIEHS.

* H{eKe KanayblHbI3Fa, MUKPOTOJ/IKbIHAbI NELUTIH, PeTTeNiMI MEH LLOKO1a4, TYPiHE
6annaHbICTbl MUKPOTO/IKbIHADI MELLTE TamakK a3ip/ey YaKbITbIH (3Kasnbl 83ipaey
YaKbITbIH eLUKALLaH €H }OoFapfbl 5 MUHYTTaH acbipMai) TaH4aHbI3.

TemeHzeri KepceTKIWTep HycKayap 60bin Tabbliagbl HaHe LWoKoNa  TypiHe api

MUKPOTONKbIHAbI NELWTiH peTTeniMiHe KapaK e3repin Typybl MYMKIH.

Micipy yaKbITbl KecTeci

Lokronap | 600 B1/650 BT
YaRbITbl
(MUH:CeR)

100r 2:00

200r 3:00

300r 3:30

400r 3:30

500r 4:00

 [lacTapxaHra TapTap angpiHaa 5 - 10 MUHYT yaKbITKa TYPFbI3bin KOMbIHbI3. D3ipaey
yaKbITbl afAKTa/iFaHHaH KEeWiH LLOKoNaZ, TiniMaepi o/ Ae Kaybl MyMKiH EKEHIH ecTe
caKTaHbI3. BipKenKi epiTinreH Kypamra KO/ HETKI3Y YLUIH LLOKONaATbI Xannan
apasiacTblpbiHbI3. He3re KepiHeTiH cbiatTapabl 6ongpipmay yuwiH Tupperware
KOMMNaHUACbIHbIH Silicone Spatula Thin eHiMi CUAKTBI JyMCaK Kypasiabl KONgaHbIHbI3.

A 6onmaca, Micro Deli Dip eHiMiH KaiHan *aTKaH CyMeH bipre WoKonaaTbl GOHA0

a3ipsiey YLWiH nanganaHyra 6onagpl.

* 1-Kagampaa LWyMEK CyblH KanHan ¥aTKaH CyMeH aybICTbIpbIHbI3 (1). TynKoMmMara KaiHan
HaTKaH Cyabl KyMbin }aHe eHiMAI NanganaHbin aTKaHaa cak 60/1bIHbI3, BUTKEHI KarHar
¥aTKaH Ccy TepiHi3ai Kynaipyi MymMKiH. Hagamaa KepCceTinireH eH, ofFapbl Cy AeHreniHEH
ACITAHbI3 (350 mn).

* HipicTipmeHi TynKonMmara akblpblH }asFaHbl3 (2) }eHe OFaH Xofapblga atasiFaH
HyCKayapab! OpbliHAAM OTbIPbIN LWOKONaA, 661iKTEPIH KOCbIHbI3 (3).

* LLlokonag epyi yLliH 6ipHeLLe MUHYT
(5-12) KyTiHi3. H{yKa CUIMKOH KanakLuaHbl KoiAaHbIN LWOKO1aAThl apanacTbipyra
oonagpl.



TemeHpaeri CaKTbIK LWapanapbl KOHINIHI34IH TONbIKTbIFbI MEH KayinCi3airiHi3 yLwuiH

6epinreH:

» HongaH6ac 6ypbIH *aHa eHiMAj MIHAETTiI TYPAE HybIHbI3.

* Ocbl KiTanwaga éepinreH asipsiey HycKaynapbiH KONAaHbIHbI3.

* OHiMZj YHEMI Heri3iHeCY KyMblIn KongaHblHbI3. Hepi darganaa eHiv KauTbIMCbI3
oyngipinyi MymKiH. Tupperware cana Keningjri.

* MMKPOTONKbIHAI NELUTE 93ipaereHae HoHe facTapxaHra TapTapia eHiMAi opKallaH
Kypan KongaHbIHbI3.

e LLIaFbiH TONKbIHAbI MeLwTe a3ipaey KesiHAe YAHbI HEMecCe biAbIC HETi3iH eLuKatlaH
6e/1eK Kanaplpbin KETMIHI3.
* LLloKonag, epiTinin }aTtkaHga ysaHbl HEr34eH aiMaHbl3, OUTKEHI Cy 81 bICTbIK.

* OHIMAj TUICTI TYPAE KONAaHY YLiH 8pAaibIM MUKPOTO/IKbIHABI MEL OHAIPYLUICIHIH HyCKay
KiTanwacbIH KapaHbl3.

* Tupperware Micro Deli Dip 0°C — 120°C TemnepaTypa apasibiFbiHAa KOAaHyFa Kayincis.
MysaaTKbIWwKa casiMaHbi3 oHe 120°C acbipmaHbi3. LLIokonag eTe Te3 apeKeTTecyiHe
6anNaHbICTbI, OHbIH, *aHbIN KETYiHE KON 6epMey YLUIH OCbl KiTanwwaaa KepceTiareH
YaKbIT NEH KyaT AeHrennepiH cakTaHbl3.

* LLIoKonaaTbl MUKPOTOJIKbIHAbI MELUTE ePITKEH Ke3e OHIMHIH, 6eTiH eLlKalLaH XannaHbl3.

e blapICTbIH, iWiHAErICI 93ipneyaeH KeniH bICTbIK 60naabl. MMKPOTOAKbIHAGI NELTEH
anapga Kosran KuiHis.

* Micro Deli Dip eHiMiH MMKPOTO/IKbIHABI MNELLKE canappblH, aiabiHAa LWOoKoaaKa TYCTi
ABMAgYillTep, Kpem, capbl Mal HEMECE Ke3 KeslreH 6acka Mam KocrnaHbis.

* [laK TyCyi OHIMHIH }yMbICbIHA 8cep eTrnenai }aHe on Tupperware Keningirinae
KaMTbl/IManAbl.

* Micro Deli Dip eHimiH KongaHbin 60/1FaHHaH KEWiH YAHbIH YCTiHI }afblHAA OpHanacKaH
€Ki Ky/laKLacbIH 6ip Mearinge TyTKagaH acTbliHaH *oFapbl Kapar TapTbin, YAHbI HEri3aeH
a/blHpI3. (B cyp.)

e LLIokonag Tinimaepi Kasbin, Ci3 OHbl KakTa Kbl/bITbIM, EPITKIHI3 KENFeH XaFganaa YaHbl
HerisgeH anbln, 6enrire }eTKEHLLUE Cy TONTbIPbIHBI3. YAHbI HEri36eH KamTa TyMicTipin,
MWKPOTOJIKbIHAbI MELUTE eH }oFapfbl Meswepi 650 B KayTTbiibiFbiHAA 2 MUHYT 93ipaeHi3

e Lllokonaa Kangpirbl KasiraH arganaa oHbl Silicone Spatula Thin eHiMiH KongaHbin anbin
TacTaHbI3.

* Op6ip KoNAaHyAaH KEMIH LLIOKONaATbl OHaM KETIpY YLUIH eHiMAi BipAEH Hblibl CYMEH
HYbIHbI3. HaTTbl TaFram MiCIHEH HEMeCe JaKTapAaH KoprayFa KOMEKTECY YLLUIH apAanbiv
KOHTEMHepAi KoNgaHraH CoH 6ipAeH CaslKbIH CYMEH LaknblHbI3. BapbiK 6eniKTepai biabic
HYFbIL MalLMHaa Kyyra 6o1agpl.

* ByKbIp HEMECE BTKIp Kypanaapabl nanganaHb6aHbI3.

* Micro Deli Dip eHiMi TEK MMKPOTOKbIHAI NELUTE KONAAHYFa apHasiFaH; OHbl ac Y1
nvTacbiHAA, NeLWTe HEMECE MpW/ib acTbiHAA KOoNgaH6aHb!3.

* Micro Deli Dip eHimi LwokonagTel hOHAO a3ip/ieyre FaHa apHaviFaH.

Tupperware cana Keningiri

Tupperware Micro Deli Dip eHimi 6apsiblK Tupperware eHiMAepiHe CHUAKTI KaHaan Aa
6ip matepvan He eHAIpy aKaybl, acipece eHiMAl HyCKaynapra cal oHe KabinTbl yif
KONngaHbICbliHAa NanpanaHFaHaa axkaybl OpblH anca Tupperware KOMMaHUACHl eHAjpreH
KE3 KeNreH eHiMHIH aybICTbIpbUIybIH KaMTamachl3 eTeTiH 6ipaen Cana Keningjri 6epineai.
www.tupperwarebrands.com MeKeH:Kawnbl
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Va multumim pentru ca ati ales Tupperware Micro Cioco Fondue, care permite pregatirea
simpla a ciocolatei fondue la cuptorul cu microunde. in plus este rapid si usor de
folosit. Puteti sa economisiti timp si energie pregatind si servind ciocolata fondue in
acelasi recipient, fara a avea nevoie de o sursd de incalzire in timp ce o consumati.
Instructiunile de preparare sunt marcate pe exteriorul peretilor laterali ai insertiei.

MIN 0°C MAX. 650W
MAX 120°C  MAX 5 MIN
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Tupperware

Folositi un program cu temperatura scazuta la masina de spalat vase pentru a

economisi energie si a proteja mediul.

Instructiuni de preparare (Fig. A):

Consultati instructiunile de preparare de pe peretii laterali ai insertiei:

» Umpleti baza Micro Cioco Fondue cu apa pana cand atingeti nivelul (350ml)(1).

» Conectati insertia cu baza aliniind clapetele cu deschiderile din manerele bazei. Apasati
in jos pe ambele parti in acelasi timp pana cand fac clic siambele componente sunt bine
conectate (2).

* Puneti bucatile de ciocolata in insertie. Pregatiti minimum 100g (50g per compartiment) si
maximum 5009 (2509 per compartiment) de ciocolata (3). Nu adaugati ulei, unt, frisca sau
orice alta grasime in apa sau ciocolata, deoarece produsul se poate deteriora.

* Preparati la microunde la maX|mum 650W respectand timpul de preparare indicat in
tabelul ,Timpi de preparare”. Ajustati timpul de preparare la microunde (nu depasiti
niciodata un timp maxim de preparare cu mai mult de
5 min.), conform preferintelor personale, setarilor cuptorului cu microunde si tipului de
ciocolata.

Indicatiile de mai jos sunt instructiuni de baza si pot diferi in functie de tipul de ciocolata

si setarile cuptorului cu microunde.

Tabel cu timpii de preparare

Ciocolata | Timp la
600W/650W
(m:ss)

100g 2:00

200g 3:00

300g 3:30

4009 3:30

5009 4:00

* [nainte de servire, permiteti un timp de odihna de 5-10 minute. Retineti ca dupa timpul
de preparare, mai pot fi prezente bucati de ciocolata. Amestecati usor ciocolata pentru a
obtine o textura topita omogena. Utilizati un instrument moale, cum ar fi spatula subtire de
silicon Tupperware, pentru a evita zgarieturile vizibile.

Ca alternativa, produsul Micro Cioco Dip poate fi utilizat cu apa clocotita pentru

prepararea ciocolatei fondue.

* Pasul 1:inlocuiti apa de la robinet cu apa clocotita (1). Atentie in timp ce turnati apa
clocotits in baza si manevrati produsul, deoarece apa clocotité poate s& va provoace
arsuri. NU depasm nivelul maxim de apa (350 ml) indicat la acest pas.

» Conectati cu grija insertia la baza (2) si puneti bucatile de ciocolata in aceasta (3), urmand
instructiunile specificate mai sus.

» L asati ciocolata sa se topeasca timp de cateva minute (5-12). Puteti amesteca ciocolata
folosind spatula subtire de silicon.



Pentru satisfactia si siguranta dumneavoastra, respectati urmatoarele masuri de

precautie:

* Nu uitati sa spalati intotdeauna produsul nou inainte de prima utilizare.

* Respectati instructiunile de preparare specificate in acest prospect.

* Folositi intotdeauna produsul cu apa in baza. In caz contrar, produsul se poate deteriora
ireversibil. Acest lucru nu este acoperit de garantia Tupperware.

* Folositi intotdeauna produsul asamblat in timpul prepararii la microunde sau in timpul
servirii.

* Nu puneti niciodata doar insertia sau doar baza in cuptorul cu microunde.
* Nu scoateti insertia din baza cat timp ciocolata este topita deoarece apa este
fierbinte.

* Verificati intotdeauna instructiunile cuptorului cu microunde, pentru a putea folosi produsul
in mod corespunzator.

* Tupperware Micro Cioco Fondue poate fi folosit in siguranta la temperaturi cuprinse
intre 0°C si 120°C. Nu il utilizati in congelator si nu depasiti 120°C. Ciocolata este foarte
sensibila, pentru a preveni arderea acesteia, respectati timpii si nivelurile de putere indicate
in acest prospect.

* Nu acoperiti niciodata produsul in timp ce topiti ciocolata in cuptorul cu microunde.

* Continutul va fi fierbinte dupa preparare. Purtati manusi de bucatarie cand il scoateti din
cuptorul cu microunde.

* Nu trebuie adaugate in ciocolata condimente colorante, frisca, unt sau alte grasimi inainte
de a introduce Micro Cioco Fondue in cuptorul cu microunde.

» Formarea petelor pe produs nu afecteaza performantele acestuia si nu este acoperita de
garantia Tupperware.

* Dupa ce terminati de folosit Micro Cioco Fondue, scoateti insertia de pe baza apasand in
acelasi timp cele doua clapete ale insertiei in sus de la fundul manerelor. (Fig. B)

* In caz ca au mai ramas bucati de ciocolata si preferati sa le reincalziti si sa le topiti, scoateti
insertia din baza si adaugati apa pana atingeti nivelul. Conectati din nou insertia la baza si
preparati in cuptorul cu microunde la maximum 650W timp de MAXIMUM 2 minute.

» Daca a mai ramas ciocolata, scoateti-o folosind spatula subtire de silicon.

* Dupa fiecare utilizare, curatati imediat cu apa calda pentru a indeparta usor ciocolata.
Dupa ce este curatat, clatiti recipientul cu apa rece pentru a preveni aparitia unor pete
persistente sau a unui miros puternic de mancare. Toate componentele pot fi spalate in
masina de spalat vase.

* Nu utilizati ustensile abrazive sau ascultite.

* Produsul Micro Cioco Fondue se poate utiliza doar in cuptorul cu microunde; nu folositi pe
plita, intr-un cuptor conventional sau pe gratar.

* Produsul Micro Cioco Fondue se poate utiliza doar pentru ciocolata fondue.

Garantia calitatii Tupperware

Tupperware Micro Cioco Fondue beneficiaza de aceeasi Garantie de calitate ca toate
produsele Tupperware, garantie care asigura inlocuirea oricarui produs fabricat de
Tupperware care prezinta orice fel de defect de material sau manopera aparut la folosirea
produsului in mediul casnic obisnuit si in conformitate cu instructiunile de utilizare.

www.tupperware.ro
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Bnarogapum Bu, 4e usbpaxte Tupperware MuKpo DOHAD, KOETO LWe BWM MOMOrHe
yOOOHO fJa NpUroTBUTE LIOKOIAZ0BO (OHAK B MUKpoBbsHoBata. OcBeH ToBa ce
M3Mnos3Ba IeCHO U 6bP30. MOXETE fga CnecTute BPpeME U EHEPruA, Kato NpuUroTBuTe
WU cepBupare LWOKOAAA0BO GOHAK B CblMA CbA, 03 Ja € HYMHO Ha/MYneTo
Ha BHJIIOYEH 3aTon/iAw, M3TOYHWMK MO BpemMe Ha HKOHcymupaHe.MHCTpyKummTe 3a
roTBEHe ca rpaBvpaHM Ha BbHLWHATa 4acT Ha CTpPaHWYHUTE CTEHM Ha BJOXKKara.

MWH. 0°C MAHKC. 650 W
MAKC. 120°C MAKC. 5 MUH.

M HEHEET XS

Tupperware

MN3nonseainTe HUCKOTEMNEpaTypHa nporpama Ha CbAoMusIHaTa MallmHa, 3a a
necTuTe eHeprua 1 onasearte OKo/IHaTa cpea.
YKa3aHuA 3a rotBeHe (purypa A)

HanpaBseTe cnpasKa C MHCTPYKUMUTE 3a rOTBEHE Ha CTPaHUYHUTE CTEHM Ha B/IOXKAaTa:

* HanbiHeTe ocHoBata Ha MuKpo PoHAK ¢ BOAA, AOKATO CTUHETE nsgarmHara
(350 mn)(1).

» CBbPIKETE B/IOXKKATA C OCHOBATA, KaTo NOAPaBHUTE NasIUUTE C OTBOPUTE B AP BIKKUTE HA
ocHoBarta. HatucHeTe Hafao/y ABeTe CTpaHW eqHOBPEMEHHO, AOKATO YyeTe LpaKkBaHe U
[iBara KOMMOHEHTA Ce CBbPHaT 34paso (2).

* [locTaBeTe WOKONAA0BUTE Nap4yeTa BbB BOXKKaTa. [Npurotesete MmHmumym 100r (50r Ha
oTaenenne) n makcmym 500r (250r Ha oTaenenme) wokonag (3). He gobasanTe o1o,
Macs10, CMeTaHa Uan gpyra MasHuMHa KbM BoAaTta Uan LWOoKoNaaa, Thid KaTo ToBa Lwe
noBpeau NPoayKTa.

* [lpuroTBeTe B MMKpOBbB/IHOBaTa ypHa npu maxkcmmym 650 W 3a yKasaHOTo Bpeme Ha
rOTBEHe, YKa3aHo B Anarpamara ,,Bpeme Ha rotBeHe". PerynnpanTe BpeMETO Ha rOTBEHE
B MMKPOBB/IHOBA pypHa (HMKOra He HaaB1LWaBanTe MaKCUMasIHOTO OBLLIO BPEME Ha
FOTBEHE OT 5 MUHYTH)

CMopeA, IMYHUA CU BKYC, HACTPONKMUTE Ha MMKPOBBL/IHOBATA M TUMNa LLOKONA.

NHauKaummnTe no-gony ca HaCoKMW M MOXe Aa ce pas/inyasar cnopep, Tuna WwoKonaz v

HACTPOMKUTE Ha MUKPOBb/IHOBaTa dypHa.[inarpama 3a BpeMme Ha rotBeHe

Lorkonap, | Bpeme npu
600 W/650
W (m:cc)

100r 2:00

200r 3:00

300r 3:30

400r 3:30

500r 4:00

* [lpeau cepsupaHe octaseTe ga npectou 3a 5 — 10 MuHyTU. O6bpPHETE BHUMAaHWKE,
Yye cnep, BPEMETO Ha rOTBEHE MOKE BCe OLLE Aa MMa OCTaHa v NapyeHLa LWoKoiag,
BHMMaTenHo pasbbpKanTe LWOoKoMaaa, 3a Aa NoyyYmMTe XOMOreHHa pasToneHa TEKCTypa.
M3non3salTe MEK MHCTPYMEHT, KaTo HanpumMep ThHKaTa CUIMKOHOBA Lunaryna Ha
Tupperware, 3a ga npeaoTsBpaTuTe BUAMMM OPACKOTUHM.

CobLo Taka MnKpo DoHAK MOXE Aa ce M3non3Ba C BpAlla Boaa 3a NpUrotTBaHe Ha

LLIOKO/1a40B0 OHALO.

» CMeHeTe YelumaHaTa Boga ¢ BpALla Boga (1) B cTbnka 1. BHMmasanTe, JoKarto usiveare
BpALLaTa Boga B 6a3ara 1 JoKaTo 60paBuTE C NPOAYKTA, Thii KaTo BpsLllaTa BoAa MOXHKeE
[a U3ropu Koxara su. HE HagsuLLaBanTe MaKCMMaTHOTO HMBO 3a BOAa, YKa3aHo OT
cTbnKara (350 mn).

* BHMMaTeHO CBBbprHeTe B/IOXKKaTa KbM 6a3ara (2) 1 sobaseTe LLOK01aZ0BUTE NapyeTa B
HeA (3), KaTo criegBarte CroMeHaTUTe No-rope MHCTPYKLMMU.

» OcTaBeTe fga NpecTon 3a HAKOIKO MUHYTH
(5-12), 3a ga ce pastonu WoKonaabT. MoxeTe Aa pasdbpKeare LWoKoaga ¢ TbHKaTa
CWIMKOHOBA LUnaryna.



3a Balue ygoB/IeTBOpeHUe U 6e30nacHOCT ciefBaiiTe Te3U NpeanasHu MEepHHU:

* BuHarn nsmmeamTe HOBMA CU NPOAYKT NPeau MbPBOTO U3M0I3BaHe.

* 13nonseaviTe yKasaHuATa 3a roTBeHe B Tasu bpoLuypa.

 BuHarn nanonssamnTe NpogyKTa ¢ Boga B 0cHoBaTa. AKO He HarnpaBsuTe ToBa, NPOAYKTbT
MOe Ja Noyym NoBpeay 3a NOCTOAHHO. ToBa He Ce NOKpMBa OT rapaHUuATa Ha
Tupperware.

* BuHaru nsnonssamTe npogyKTa Cr/iob6eH, LOKAToO roTBUTE B MMKPOBBL/IHOBaTa ypHa U
KoraTto cepsupare.
* HMKora He NocTaBANTE B/IOXKAaTa M/IM OCHOBAaTa B MMKPOBB/IHOBaTa ypHa

CaMOCTOATESTHO.

* He npemaxBaiTe B/IO¥KaTa OT OCHOBaTa, ZOKAaTO LWOKOAaAbT Ce TOMM, Thi KaTto
BoAara e ropeLia.

* BuHaru ce KOHCyNTUpanTe C KHUMKKAaTa C UHCTPYKUMAUTE 3a MUKPOBbB/IHOBaTa dypHa 3a
NOAXOAALLO M3MO/I3BAHE Ha NPOAYKTA.

* Tupperware Mukpo ®PoHAto e 6e3onacHO 3a Temneparypa ot 0°C go 120°C. He
N3non3BanTe BbB ppusepa n He HaasuwasanTe 120°C. LLokonagbT € MHOro
4yBCTBUTENIEH U 3a Aa o NpejnasuTe OT NperapsHe, crna3sanTe BpemMeHara 1 HMBaTa Ha
MOLLHOCT, YKa3aHu B Ta3u 6poLuypa.

e HuKora He NOKpMBaMTE NPOAYKTA, AOKATO pasTanATe WoKoa, B MUKPOBb/IHOBATA.

* CbabprKaHUETO LLE € rOPELLIO Cnes CcroteaHe. M3nonssamTe rotBapCKu pbKaBuLm,
KOraTto usBaxgare oT MMKpPOBb/IHOBaTa (ypHa.

e L|BeTHW noanpasKu, CMEeTaHa, Mac/o WM KaKBUTO U1 Aa 6MIo Apyrv MasHUHW He TpsbBa
Aa ce JobaBAT KbM LWOKO1aaa, npeam ga noctasmte Mukpo PoHA0 B MUKPOBbB/IHOBATA.

* [losiBaTa Ha NeTHa No NPOAYKTa HAMA Aa OKarKe Bb3AENCTBUE BbPXY ePEKTUBHOCTTA Ha
NPOAYKTa U HE Ce NOKPUWBA OT rapaHumaTa Ha Tupperware.

» Cnep Kato cnpeTte ga uanonssare Mnkpo MoHA, 3BafeTe B/IOKKATa OT OCHOBaTa,
KaTo HaTUCHETE eAHOBPEMEHHO ABaTa Nnasiela Ha B/IoKaTa Harope OT Ao/HaTa cTpaHa
Ha ApbiKuTe. (Purypa B)

* B cnyyal 4e nva ocTaHasn napyeHua WOoKoNa4 1 npegnoymrare a rv 3atonimte OTHOBO
W ga rv CTonuTte, U3BageTe BOXKKaTa OT OCHOBaTa U Aob6aBeTe BOAa, OKATO JOCTUTHETE
cTbnKara. CBbprKeTe OTHOBO B/IOXKATA B OCHOBATa U NPUIroTBETE B MUKPOBBL/IHOBATA
dypHa npu makcumym 650 W 3a MAKCUMYM 2 MuHyTU.

* AKO MMa OCTaHaU1 LLOKoNa, MpeMaxHETe Mo KaTo M3no3Bare TbHKaTa CU/IMKOHOBA
lwnaryna.

 Cnep BCAKO M3MN0/s13BaHe He3abaBHO USMMITE C TOM/1a BoAa, 3a 4a OTCTPaHUTE JIECHO
loKonazga. Cnep, Karo U3MUeETe, U3naakBamTe KOHTEMHEPA CbC CTyAeHa BoAa, 3a Aa
NpeaoTBpaTmTe NnoAsara Ha CUIEH MUPUC Ha XpaHa Uav neTHa. BCUYKWM KOMNOHEHTH
MOMeE fa ce MUAT B CbAOMUSAHA.

* He nsnonssaiTe abpasnBHU UK OCTPU KyXHEHCKU NPUOOPH.

* [poayKTbT MMKpOo DoHAK € camo 3a U3MNoA3BaHe B MUKPOBbL/IHOBA dypHa; He
N3MN0S3BanTe BbpXYy KOT/IOH, B KOHBEHLMOHA/HA hypHA MK BbPXY FPUII.

* [MpogyKTbT MnKpo POHALK € caMo 3a LWOKO1ag0B0 GOHA0.

MapaHuuA 3a KauecTBo Ha Tupperware

Tupperware Mukpo dDoHA0 pasnonara Cbe Chlliata rapaHUma 3a Ka4eCTBO KaTo BCUYKM
ocTaHa/IM NPOoAYKTM Ha Tupperware, KOATO rapaHTUpa NoAMSAHA Ha BCEKM MPOAYKT,
npousBe/ieH OT Tupperware, ¢ NPOn3BOACTBEH AeheKT UK ¢ AedeKT Ha maTepuana,
NOJTy4YeH NpU U3M0JI3BaHe Ha NPOAYKTa B CbOTBETCTBUE C YKasaHWUATa U NPU HOPMaJIHU
AOMaLLIHW YC/IOBUA.

www.tupperware.bg
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